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A Dracy, Les Champs du Loup font peau neuve depuis un an déjà et veulent le faire savoir

Un projet pour le territoire et ses habitants

Depuis  mars  2023,  Antoine  Robin  et  Teddy  Connan  ont  repris  l’exploitation  maraîchère  Les 
Champs du Loup. Tous deux issus d’une reconversion professionnelle, ils ont profité de la saison 
passée pour se rôder  et sont désormais fin prêts à vous alimenter en délicieux légumes, bio et  
locaux.

Depuis l’an dernier ils ont commencé 
à faire muter l’exploitation avec pour 
objectif  à  court  terme  de  pratiquer 
une  agriculture  de  conservation  des 
sols en agroforesterie. En pratique, ça 
veut  dire  limiter  le  travail  du sol  et 
apporter de la matière organique pour 
nourrir les organismes du sol, plutôt 
que  des  engrais  qui   perfusent 
directement les plantes. Et planter des 
arbres,  pour  produire  des  fruits, 
apporter  de  l’ombrage  aux  cultures 
qui  en  ont  besoin,  et  améliorer  la 
qualité du sol. Ce sont les clés pour 
que l’agriculture puisse faire face au 
changement climatique.

Tout ceci au service d’un objectif : fournir des légumes les plus diversifiés possibles, tout au long de 
l’année, été comme hiver, et au maximum de personnes du territoire. Car manger sain est un droit 
auquel personne de devrait renoncer.

Les bons plans pour s’approvisionner

Forts de plus de 4 hectares de terrain à cultiver, une des plus grosses exploitation maraîchère du  
territoire, plusieurs circuits de distributions ont été mis en place. S’ils sont restés assez confidentiels 
l’an passé, ils ont vocation à se développer plus massivement. Vous pourrez donc vous procurer 
leurs légumes :

• dès le mois de juin et chaque mercredi matin, sur le marché d’Autun,
• sur  Internet  (Cagette.net),  avec  retrait  des  commandes  chaque  jeudi  soir,  à  la  Bricole 

(Autun)  ou  sur  l’exploitation  (on  y  trouve  aussi  quelques  produits  des  exploitations 
voisines).

• au sein du collectif de consomm’acteurs «Les Autun’ovore» (cf. encart),

Peut-être aussi, avez-vous déjà eu la chance de déguster leurs légumes au sein de la restauration 
collective de l’Autunois Morvan ?

Teddy et Antoine, heureux de leur nouvelle vie



Les Champs du Loup font leurs porte ouvertes

Vous voulez en savoir plus ? Les Champs du Loup 
feront leurs portes ouvertes le dimanche 16 juin. 
Antoine et Teddy vous accueilleront de 9h à 17h. 
Au  programme,  visite  de  l’exploitation,  auto-
cueillette des premiers légumes de saison, vente de 
plants et dégustation de quelques produits maison.

L’exploitation  des  Champs  du  Loup  se  trouve  à 
Ravelon - Dracy Saint-Loup, juste au débouché de 
la voie verte qui vient d’Autun. Belle opportunité 
pour  une  petite  virée  en  vélo,  même  avec  les 
enfants.

Toutes  les  informations  sur  leur  site  Internet 
http://www.champsduloup.com.

Les Autun’ovore

Vous voulez mangez sain et local tous les jours ? Les Champs du 
Loup,  en  association  avec  le  fournil  du  Pain  Sylvestre,  et  le 
GAEC  de  la  Mouillote,  ont  monté  un  collectif  de 
consomm’acteurs :   comprendre  des  consommateurs  –  acteurs 
dans  le  changement  de   leur  mode  de  consommation,   qui 
souhaitent manger sain et soutenir l’agriculture locale.

C’est ainsi que depuis juin 2023, chaque jeudi soir, de 17h30 à 
19h, une quinzaine de paniers sont distribués, soit à la Bricole à 
Autun, soit aux Champs du Loup à Dracy, avec des légumes de saison, des délicieux pains au 
levain cuits au feu de bois, et des œufs. Bien sûr, il y a de la place pour tout le monde : nouveaux 
consommateurs comme nouveaux producteurs.

Comment  ça  marche ? Le  consomm’acteur  signe  un  contrat  avec  chaque  producteur  et 
s’engage sur 6 mois pour récupérer chaque semaine son panier réglé d’avance. Le contenu du 
panier, du moins pour les légumes, n’est pas forcément connu d’avance, mais a priori il y en a  
assez pour toute la semaine. Bien sûr, on peut s’absenter pour les vacances, etc. tout est prévu 
dans le contrat.

Pour nous contacter : champsduloup@gmail.com ou 06 03 55 34 68.

Panier de légumes d'été

Salades à perte de vue

http://www.champsduloup.com/
mailto:champsduloup@gmail.com

	Communiqué de presse

