
 
 

  

 

 
LUNDI 13 MAI 
Salade de crudités râpées 
Spaghettis* à la bolognaise végétale 
Fromage  
Fruit  

 
MARDI 14 MAI 
Salade verte* 
Brandade de poisson  
Fromage blanc 
Cookie  

 
 
JEUDI 16 MAI 
Salade de riz* 
Escalope de dinde 
Ratatouille, semoule* 
Fromage  
Fruit  
 
VENDREDI 17 MAI 
Salade de concombre  
Sauté d’agneau**  
Jardinière de légumes 
Fromage  
Gâteau au chocolat   
 
 

 
 
 
 

 
  

 
MARDI 21 MAI 
Roulé au fromage  
Dos de colin meunière 
Sauté de légumes à la crème 
Fromage  
Fruit 
 
JEUDI 23 MAI 
Salade verte*  
Omelette  
Tortis* à la tomate 
Fromage  
Gâteau de semoule  

 
VENDREDI 24 MAI 
Salade de tomate au basilic  
Poulet rôti  
Frites  
Fromage  
Compote* 
 
 
 
 

 
 

 

 

 
 Le restaurant scolaire se réserve le droit de modifier les menus en fonction de   
l’approvisionnement. 
 *    aliments issus de l’agriculture biologique 
 **  viande issue de la ferme de Ressins 
 Les légumes bio viennent de nos maraichers roannais 
 Le poulet servi au restaurant est label rouge, il vient de la Loire et des cantons limitrophes   
 Le dos de colin est pêché en atlantique nord-est.  
 La farine et le sucre utilisés au restaurant sont BIO ainsi que le pain pour cette année 2023-2024. 
 Nos œufs viennent du GAEC Christophe à Mars. 
 

N                                                  : au restaurant scolaire tout est fait maison 
  s légumes bio proviennent de Vougy. 


