
 

Semaine du 13 au 17  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

Perles de blé 
crevettes agrumes 

 

Cheesecake aux 
herbes fraiches 

 

Club sandwich thon 
crudité 

 

Polenta rôtie aux 
légumes du soleil 

 

Blanc de poulet 
Curry,coco 

 
 

Dos de colin bouillon 
au pesto 

 

 
 

 
Riz thaï 

 

 
Lentilles au jus  

 
 

 
Chevretine 

 
 

Yaourt nature de 
Nangis 

 
 

 
Petit moulé nature  

 

 
 

 
Chou-fleur aux petits 

pois 
 

 
Haricots verts aux 

échalotes  
 

Fruit à croquer de 
saison 

 

Tarte aux pommes 
campagnarde 

 

Fruit à croquer de 
saison 

 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

Salade composée 
Vinaigrette au curry  

 

Crousti’ Emmental 
Concassée de 

tomates  

 
Spaetzle 

 

 
Brocolis vapeur 

 
Vache qui rit  

 

 
Madeleine nature  

 
 

Menu végétarien 

Concombre au 
yaourt 

 

Escalope de dinde à 
la Viennoise 

  

Pomme Darphin

 

 
Courgettes rôties 

  

Pas besoin tout est 
dans la crème  

Crème dessert 
vanille Mont Blanc 

 


