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Formation par alternance

MFR DU CHAROLAIS-BRIONNAIS

MENU SEMAINE 20
Du Lundi 13 au Vendredi 17 mai 2024

LUNDI

Taboulé
Steack Haché (VBF)
Haricots Verts
Vache Qui Rit
Eclair

MARDI

Salade Betteraves / Thon
Poulet a la Créme (origine
Riz
Yaourt Nature BIO i

Fruits

JEUDI

Salade de Lentilles / CEufs
Sauté de Porc aux Olives (VPF) i
Choux Fleurs
Kiri
Mousse au Chocolat

VENDREDI

Salade
Lasagnes
Yaourt Aromatisé
Fruits

Tous les plats du menu contiennent les 14 allergénes (voir annexe)

Sauté de Porc en provenance du GAEC GRANGE BLANCHE BRIENNON

Conformément a la loi, la MFR développe ses approvisionhements en circuit court et bio
En cas de force majeure, la MFR se réserve la possibilité de modifier les menus

MFR DU CHAROLAIS - BRIONNAIS

Etablissement privé sous contrat — Formation par alternance ou apprentissage.
4€-3é Orientation
BAC PRO Conduite et Gestion de 'Entreprise Agricole - BAC PRO Aménagements Paysagers
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mailto:mfr.anzy@mfr.asso.fr

