
Semaine 
du 06  
au 10 
mai 

Lundi  Mardi  Mercredi Jeudi Vendredi 

Betteraves vinaigrette Radis à la croque au sel    

Dos de lieu au curry Jambon blanc     

Semoule   Purée de pommes de terre  Férié  Férié  Fermé  

Emmental Fromage      

Glace  Fruit de saison      

Semaine 
du 13  
au 17 
mai 

Lundi– Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi  

Salade de lentilles Carottes râpées au citron    Concombre à la bulgare  Salade de riz et edam  

Quiche au fromage   Gratin de poisson  Sauté de bœuf braisé  Jambon grillé 

Salade verte  Purée de légumes   Petits pois  Haricots verts et beurre 

Salade de fruits frais Fromage blanc au coulis   Coulommiers Fruit de saison 

   Moelleux au citron  

Semaine  
du 20  
au 24 
mai  

Lundi Mardi  Mercredi Jeudi Vendredi  

 Pastèque   Radis beurre  Salade de blé  

 Filet de julienne   Rôti de porc charcutière  Kefta de bœuf   
aux épices 

Férié  Riz   Pâtes  Chou-fleur persillé 

 Yaourt aux fruits   Glace  Chèvre  

 
   Fruits de saison 

Semaine 
du 27 
 au 31 
mai  

Lundi Mardi  Mercredi Jeudi Vendredi – Repas végétarien 

Salade piémontaise Betteraves vinaigrette Saucisson sec  
Salade de crudités  

et fromage  
Salade de haricots rouges  

et maïs 

Pilons de poulet rôti   Rôti de porc aux herbes  Merlu sauce citron  Chipolatas  
Pâtes 

 à la tomate 
Carottes sautées  Semoule et ratatouille Boulgour Lentilles  

Fromage  Yaourt aux fruits Fromage  Liégeois  Fromage 

Fruit au sirop  Kiwi   Fruit de saison 

 
                                  Viandes françaises La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France  

      Produit issu de l’agriculture biologique  RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

       Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis 

Menus du restaurant scolaire d’Ancinnes Du 06 au 31 mai 2024 



Semaine 
du 03  
au 07 
juin 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi  Vendredi  
Concombre 

 au fromage blanc   
Radis beurre  Rillettes de thon  

Salade de crudités 
 au fromage  

Filet de colin meunière Emincé de volaille  
Fricassée de porc 

 au paprika   
Bœuf au curry  

Coquillettes   Petits pois   Purée de pommes de terre Haricots verts  

Compote pomme-fraise Brie  Yaourt   Tarte au chocolat 

 Moelleux à la vanille  Fruit de saison  

Semaine 
du 10  
au 14 
juin 

Lundi  Mardi Mercredi Jeudi– Repas végétarien Vendredi 

Betteraves vinaigrette Melon   Tarte au fromage  Salade de crudités  

Escalope de volaille 
 à la crème  

Burger de veau   Œufs durs béchamel Brandade de poisson  

Pâtes  Printanière de légumes  
Epinards  

et pommes de terre vapeur 
Salade verte  

Fromage  Tarte aux fraises  Fruit de saison Mimolette  

Liégeois au chocolat  
 

 Fruit de saison 

Semaine  
du 17  
au 21 
juin 

Lundi Mardi  Mercredi Jeudi Vendredi 

Concombre à la crème  Pastèque    
Salade de riz niçoise 

 et emmental 
Filet de poisson sauce 

hollandaise 
Cuisse de poulet  Repas à thème 

Haché de veau  
à la tomate  

Semoule   Haricots verts  Euro 2024  Carottes braisées  

Fruit de saison Fromage   Allemagne Pomme  

 Flan pâtissier    

Semaine 
du 24  
au 28 
juin   

Lundi  Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Rillettes de sardines Carottes râpées vinaigrette   Salade de crudités et mimolette Salade composée  

Spaghettis  
à la carbonara  

Chipolatas   Gratin de poisson  Emincé de volaille 

Lentilles   Riz pilaf   Purée de légumes  

Emmental  
Brownies  Fruit de saison Fromage  

Nectarine     Compote de fruits 

 

Du 03 au 28 juin 2024 

 La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France  

                         Viandes françaises    Produit issu de l’agriculture biologique  RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

       Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis 

Menus du restaurant scolaire d’Ancinnes 



 

 

 

 

Salade de chou blanc et pommes 
*** 

Currywurst 
(saucisse coupée en morceaux  

servie avec une sauce au curry) 
Frites 
*** 

Fromage 
*** 

Sachertorte  
(gâteau au chocolat et confiture d'abricot) 

 

Restaurant scolaire d’Ancinnes 
 Euro 2024 - Allemagne 

Jeudi 20 juin 2024 



Semaine 
du 1er  
au 05 
juillet 

Lundi Mardi Mercredi– Repas végétarien Jeudi Vendredi  

Salade de crudités   Tomates mozzarella  Rillettes  Betteraves vinaigrette et chèvre 

Jambon  Repas  Quiche aux légumes  Calamars à la romaine  

Burger de veau 

Gratin de pâtes de fin d’année Salade verte  Riz   

Fruit de saison  Gâteau au chocolat Fromage  Petits pois  

   Fruit de saison Compote de fruits 

 

Menus du restaurant scolaire d’Ancinnes Du 1er au 05 juillet 2024 

   

                             Viandes françaises  La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France        RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

       Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis 

Produit issu de l’agriculture 
  


