
LUNDI 29/04/24 MARDI 30/04/24 JEUDI 02/05/24 VENDREDI 03/05/24

salade verte + fromage concombre au fromage blanc salade de lentilles corail taboulé breton

sauté de dinde poisson sauté de veau

pâtes aux légumes légumes semoule - légumes

fruit tarte poire chocolat fromage

charlotte aux pomme

LUNDI 06/05/24 MARDI 07/05/24 JEUDI VENDREDI

salade de maïs + pommes pâtes en salade

riz cantonnais poulet coco

yaourt légumes

fruit

BIO FRANҪAIS LABEL ROUGE

AUVERNE RHONE-ALPES PÊCHE DURABLE AOP OU AOC MENU VEGETARIEN

MENUS DE LA CANTINE                                                                                                                                                                         
Pour réserver vos menus à emporter                                                                                                                                                   

contactez Marie-Pierre au 06 83 88 92 22                                                                                                                                           
10 euros le repas à emporter

SEMAINE 18

gratin de raviole aux 
courgettes

panna cotta- coulis de fruit 
frais

SEMAINE 19

Tous les plats sont  fait maison       le pain provient de Matéo Chatel artisan boulanger bio à Grâne

Menu sous réserve de modifications de la part de Marie-Pierre, suivants les approvisionnements

PLAT CHOISI PAR UN ÉLÈVE PARTANT DE L'ÉCOLE EN FIN D'ANNÉE SCOLAIRE


