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“ Soupe alphabet @)
Poulet 4 Sauté de boaeuf Ventréche de meriu - Couscous
AR I Purée pommes de terre =
I apecandliis ( et butternut
<)
~2 Gruyére Cantal

Semoule

Cigarettes
ge au lait caramel

Amamas au sirop

o ) AT .. . « ") Lentilles tomates
N = o Piémontaise
= = = pamplemousses
( '{f‘,\,Navarin d'agneau? rs Ccoeur de merlu  (Eufs ala
Coguillettes !‘ '.i -
PASTADIU
————— Wi Edam
'-" Tapioca "
Compote Flan patissier
E ~ au chocolat X s
0 Blé cervelas N
= tomates mais =
Filet lin Alask: R R
Er_'il et co ln, aska -/ JROti de dinde & o
= pané ) A?} Cé
& 3
Rastis
Cammemmniyent
Cocktail de fruits +
fruits frais
=1 <\
Taboulé
Q‘l\‘nelette aux pommes -]a__i:/ R6ti de porc ES ( ‘:_ Blanquette Dos de ?ieu llO’il‘
de terre de veau sauce citronnée
AK | Salade Riz
I aiisselle Gouda
Fammow @ la vamille Eclajirs chocolat ow cail@
P __Haricots rouges
> Lo avocat mais
q}{., /Mianchons de canard Hachis parmentier
. ‘-
&
_____ ‘{j@: Vache qui rit
Compote
LEGENDE Produait issu de 1'agriculhore Biologique. :.7—— —_ —-7¥_;—:_)
/E;ju" wétit
Viande drorigine frangaise. ~

"2 Plat cuisiné ou transformé par nos chefs cantiniéres a partir de produits frais ou bruts.

Les menus peuvent €tre modifiés en raison de problémes techniques, d'approvisionnement, ou pour lutter
contre le gaspillage alimentaire.

A noter 1a mention bio pour les légumes n'est plus portée sur les menus, mais elle sera précisée par les
cantiniéres lors du service.



