
Vente de saucissons secs 

Avec l’arrivée des beaux jours, le Sou des écoles de Souclin vous propose une vente de saucissons 

artisanaux (200 g) fabriqués par les Salaisons de la Brèche (salaison artisanale et familiale depuis trois 

générations, située à Chazelles-sur-Lyon dans la Loire). 

Si vous êtes intéressés, merci de remplir ce bon de commande et de le retourner dans la boîte aux lettres 

de l’école (2, place de la Mairie à Souclin). Votre commande doit être accompagnée de son règlement, de 

préférence par chèque à l’ordre du Sou des écoles de Souclin.  

Afin de vous garantir une livraison à domicile aux alentours de la mi-juin, la date limite de dépôts de vos 

commandes est fixée au mercredi 22 mai 2024. Après cette date, les commandes ne seront plus acceptées. 

Merci d’avance pour votre participation. 

L’équipe du Sou des écoles 

 

 

NOM Prénom : …………………………………………………………………………    Téléphone : ………………………………………………. 

Adresse postale : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

Prix unitaire du saucisson : 5 € 

Lot de 10 saucissons (au choix) : 45 € 

 

 QUANTITÉ  QUANTITÉ 

Saucisson pur porc (nature)  Saucisson à l’ail des ours  

Saucisson fumé  Saucisson aux figues  

Saucisson pimenté  Saucisson aux myrtilles  

Saucisson cendré  Saucisson au génépi  

Saucisson aux noisettes  Saucisson porc et sanglier  

Saucisson aux noix  Saucisson porc et cerf  

Saucisson aux cèpes  Saucisson porc et taureau  

Saucisson au Beaufort  Saucisson aux olives  

Saucisson au Roquefort  Saucisson enrobé poivre noir  

Saucisson au fromage de chèvre  Saucisson enrobé piment fort concassé  

Sauci’flette (Emmental + oignons frits)  Saucisson enrobé herbes de Provence  

Saucisson à l’ail  Saucisson enrobé Saveurs Provençales  

 

Nombre total de saucissons commandés : ________               Prix total à payer pour la commande : _________ 

 


