Al
| Al S
) |

NTIN

MENUS du ler au 5 avril 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
oy Velouté de légumes | Soupe de courgettes .
Jour férié (CP) (CP) Radis et carottes
Pois chiches a la Filet de p olsson ©)a
Poulet (CP) la sauce au citron
tomates (CP) . .
pites Petits pois (C) (CP)
Riz
Brie Fromage blanc aux Tarte aux pommes
Banane fruits (F) normande (CP)
MENUS du 8 au 12 avril 2024
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Soupe de vermicelle Salade de lentilles Salade carottes Betteraves rouges a
(CP) (CP) pommes (CP) la creme (CP)
Escalggflz:se pore Boulﬁg‘:;izzmuf % | Pates carbonara de Pizza (CP)
Haricots verts (C) Riz dinde (CP) salade
Yaourts fermiers aux Tome Charlotte aux poires
. Yaourt nature
fraises Pomme (CP)
MENUS du 15 au 19 avril 2024
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Vacances Vacances Vacances Vacances
MENUS du 22 au 26 avril 2024
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Vacances Vacances Vacances Vacances

Menus confectionnés sous réserve d’arrivage des produits

Légende :

B Menu végétarien CP: Cuisiné sur Place F: frais C: conserves

Fournisseuts :

(Eufs frais bio : « les fontanelles » St Mesmin

S : Surgelés

Fruits et légumes : « Maison Ravidat » St Pantaly d’Excideuil et SA « La Salambraise » Boulazac
Laitage et fromage : EARL « La ferme de Bruni » Ste Nathalene

Viande : SAS GOURSAT et SIORAC BOUCHERIE Excideuil

Surgelés : SAS SYSCO France Souillac et SODIGEL Boulazac




