
                                                      6 mai au 10 mai

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 
Paupiette de veau

Marengo

Torti Cougettes BIO Purée Salade verte

Pommes vapeur

Crème de Gruyère Yaourt sucré 

Mousse au 

chocolat
Fruit

 Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !

        Cuisiné par nos soins

Torsades aux 

légumes 

provençaux et 

fromage

(plat complet 

végétal)

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT



                                                      13 mai au 17 mai

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Pâté de campagne
Tomate 

vinaigrette

Salade Andalouse

(haricots verts, 

tomate, poivrons, 

maïs)

Saucisson à l'ail

PLAT Cordon Bleu
Cœur de colin 

crème de curry

Paupiette de dinde 

à l'ancienne
Rôti de bœuf

Gratin de chou-fleur

 au jambon*

(plat complet)

Haricots verts Blé Coquillettes Riz noir BIO Chou-fleur béchamel

Carottes 

Boulangères
Purée

Camembert Yaourt sucré 

Yaourt aromatisé Fruit Gélifié chocolat
Gâteau maison 

aux mûres

Petits beignets 

pomme

 Les produits locaux Les Produits biologiques

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      20 mai au 24 mai

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade tomate,

 maïs et cœur de 

palmier

Salade de pâtes BIO 

vinaigrette

PLAT Acras de morue
Boulettes de volaille

 sauce libanaise
Nuggets de Blé Rôti de porc froid

Haricots verts Semoule Courgettes Purée de pois cassés

Farfalle purée Carottes en rondelle

Petit Suisse 

Aromatisé
Camembert

Tranche de quatre 

quarts
Flan Entremets vanille

 Les produits locaux Les Produits biologiques

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Yaourt  sucré la 

Ferme de la vieille 

abbaye

(en seau)

LAITAGE

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE



                                                      27 mai au 31 mai

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon
Crudités BIO 

vinaigrette

Betteraves 

vinaigrette
Tomate

PLAT 
Chipolatas 

locales*

Couscous aux pois 

chiches

(plat complet 

végétal)

Rôti de porc 

local*à la 

concassée de 

tomate

Emincé de volaille

 au paprika

Hachis parmentier

(plat complet)

Brocolis Semoule Blé Farfalle Pommes vapeur

Pommes vapeur Carottes

Coupelle Pomme-

Abricot

Flan nappé 

caramel
Chou vanille Fruit

 Les produits locaux Les Produits biologiques

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Fromage blanc 

sucré de la Ferme 

de la Chapelle 

Brestot



 Nous te souhaitons un bon appétit !


