SOGIREST Mena scolure
Menus du Lundi 25 Mars au 29 Mars 2024

Lund/ Mercred Jeads Verdreds
H# Entrée /Céﬁzri 'rémou[ao{ex / Carottes rapées \ / \ f thon / mais \ /ﬁenti[[es vinaigretth
LS

[ Plat 3 p ;
principal R Raviolis (PU) (Eufs florentine Cordon bleu Blanquette de poisson
=
.3 Legume ’
L R Féculent Chou fleur -
:Dr_o'duit onil Chanteneige Fromage blanc sucré Mimolette Samos
aitier w7,
<
( Dessert Fruit Compate pom/banane k Quatre quarts du cﬁ@ Salade de fruits
L

o

"Matiéres
grasses
L cachées

Fruits et L
légumes
cuits

Céréales, .
légumes

Viandes,
Les groupes ~

A
Produits
poissons |

T

légumes '

daliments . il

secs

- ©.202% Mainah cambouilie

« Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

wgl..' Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002



