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ECOLE BROSSAINC ®
Du 18/03/2024 au 22/03/2024
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Menu

Céleri Bio rapé @ - sauce facon remoulade
Parmentier de carottes a I'égrainé de pois Bio ®

Yaourt nature Bio GAEC des 2 rivieres (régional) ek
Poire

Salade de pommes de terre, tomates et mais @ - Vinaigrette
Réti de porc Label Rouge® - Sauce au jus

JOmelette du chef (MEA)©
Petits pois aux oignons

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) 00
Pomme Bio ©

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Lasagnes de boeuf ™
/Lasagnes de légumes

Yaourt nature Bio GAEC des 2 rivieres (régional) eckCa)
Petit beurre

Tarte a la tomate et moutarde du chef
Beignet de calamars a la romaine =
Brocolis persillés 23—
Yaourt nature ferme des Ayguees (régional) o

Banane Bio ®
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Vendredi

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.
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