ECOLE BROSSAINC ®
Du 11/03/2024 au 15/03/2024

Menu

Radis rose -, beurre

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce citron
Purée de pommes de terre et butternut

Yaourt Bio nature @ - , sucre
Orange Bio ®

Endives - Vinaigrette au miel -, cro(itons nature
Boulettes au boeuf - Sauce tomate

/Boulettes végétariennes - Sauce tomate
Coquillettes Bio

Suisse sucré

Biscuit fourré chocolat

Carottes Bio rapées ¥’ - Vinaigrette au xéres
Paélla végétarienne au riz Bio

Saint Nectaire AOP©

Compote fraiche pomme Bio fraise @0

Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Emincé de dinde FRO - Sauce facon blanquette
/Palet végétarien maraicher
Potée de légumes (carottes, choux, navets et pommes de terre)

Yaourt arome fruits de bois ferme des Ayguees (régional) o
Kiwi Bio @

Vendredi

@ \ s Dnpi 0 . O . @ L, Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Produit labellisé Bio Plat signature Origine France Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



