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Rouleau au fromage
Filet de poisson meuniére

Gratin de brocolis

Saint Paulin

Fruit de saison

Céleri rémoulade
Jambon blanc IGP!( )

Coquillettes au beurre

et sucre servi a
part

Yaourt

Asperges et vinaigrette
Batonnets de mozzarella

Poélée de légumes

Fromage

Fruit de saison

Meni Africain

Salade kachumbari (salade de
tomate un peu épicée)

Emincé de poulet IGP yas-

sa® (sauce moutarde et oignons) )

Patate douce au paprika

Compote pomme-banane
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Radis et beurre
Blanquette de veau® ()
Boulgour

Gouda

Fruit de saison

'"Déclinaison sans viande et
sans porc: Omelette

Déclinaison sans viande:
Batonnets de mozzarella

’Déclinaison sans viande:
Blanquette de poisson

Menus élaborés par Caroline Beck, diététicienne qualiticienne. Conformément a la réglementation, dont un menu
végétarien par semaine. Sous réserve de modifications pour des raisons techniques.

-

4
ROV 11 V) Qol0] IS N\ IDIN M | o5 Produits en bleu bénéficient d’une Aide UE & destination des écoles

> LES LABELS
AOC/AOP IGP LR
Appellation d’origine contrdlée Indication géographique Label rouge
ou protégée protégée

Plats élaborés a la cuisine centrale
a base de produits bruts ou natures
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MSC BIO
Péche durable

Produits issus de
I'agriculture biologique

> L’ORIGINE DES VIANDES

Union
France
Européenne

Les produits de saison sont indiqués en italique.

Du pain Label
rouge tous les
jours!

Menus et liste des allergénes
consultables sur
https:/Irestauration.sicoval.fr

du Sud-Est
Toulousain

Communauté
d’agglomération



