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@ Semaine du 8 AU 12 JANVIER , le chef vous propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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@ Semaine du 15 AU 19JANVIER , le chef vous propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
SALADE COLESLAW ALLUMETTE FROMAGE SALADE BIO SALADE DE RIZ MAISON
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@ Semaine du 22 AU 26 JANVIER , le chef vous propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
TABOULE MAISON SALADE BIO SALADE DE HARICOT BLANC SALADE D ENDIVE AUX CEUFS
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Semaine du 29 AU 2 FEVRIER, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
SALADE DE BETTERAVE SALADE VERTE BIQ LOCAL ROSETTE POTAGE
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(&) Semaine du 05 AU 9 FEVRIER , le chef vous propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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R Semaine du 12 AU 16 FEVRIER, le chef vous propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
CELERI REMOULADE CIBOULETTE SALADE DE POMME DE TERRE CAROTTE RAPEES FRAICHE
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