
 

Semaine du 01 au 05  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

 
Entrée 

 
Plat principal 

 
Féculent 

 

 
Légumes 

 
Produit laitier 

 
Dessert 

 

Férié 
Samoussa aux 

légumes 

 

 
Smoothie A-C-F 

 

 
Salade de radis  

 
 

 

Férié 
 

Mafaldines de Vaudoy 
Pois chiche verts et   

Sauce pesto vert 
 

 
Enchiladas au bœuf 

 

Filet de merlu crème 
légère à la ciboulette 

 
 

 

Férié 
 

 

 

 
Riz Nature  

 

 
Pommes vapeur  

 
Rondelé nature 

 

 
Emmental 

 

Yaourt nature de 
Nangis 

 
 

 

Férié 
 

 

Férié 
 

 
Mélange d’herbes 

fraiches 

 
Epis de maïs grillé à 

croquer  

 
Fondue de poireaux 

aux échalotes  

Entremet flan 
pistache  

 
 

Clafoutis à la 
rhubarbe 

 

Bouchée de Pâques 
chocolat et ganache 

pralinée  

 

Férié 
 

Agriculture 
biologique 

Pêche 
durable 

Produit de 
France 

Produit d’île de 
France 

Label 
Rouge 

Produit 
local 

Fait maison Indication 
géographique 

protégée 

Appellation 
d'origine 
protégée 

 

Spécialité 
traditionnelle 

garantie 

Appellation 
d'origine 
contrôlée 

Bleu Blanc 
Coeur 

Etat généraux 
de 

l’alimentation 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 

 
Taboulé à l’orientale  

 

 
Crêpe à l’emmental 

 
 

 
 

 
Salade verte  

 
Rouy 

 

Compote pomme 
cannelle allégée en 

sucre HVE 

 

Menu végétarien Dessert de Pâques 


