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CRECHES - ECOLES - COLLEGES

LUNDI 20 MAI 2024 MARDI 21 MAI 2024

Tomates HVE locales © &

CETTE S[MAIN["

MENUS

*Boeuf Bio = @ bourguugnon

Semoule Bio ™
Fromage blanc sucré

PENTECOTE

@\SV@'

MERCREDI 22 MAI 2024 JEUDI 23 MAI 2024 "

Salade de riz Bio, mais, olives

“Chorizo Cri de blé et schalot
*Cuisse de poulet grillée‘p—’:’ rispy de f" s
ciboulette
Courgettes Bio™ ala provengale Poélée campagnarde
Rondelé nature Tome Noire IGP @
Moelleux chocolat .. .
Kiwi HVE *

VENDREDI 24 MAI 2024

Menu a théme: estragon local™ *Boeuf Bio : Beeuf Bio Fleuron des Montagnes
Pizza au fromage Pyrénéennes, France Occitanie (Roussillon et Cantons
limitrophes)
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*Hoki sauce a I'estragon local® *Chorizo : Viande de porc Union Européenne
Haricots verts Bio persillés *Cuisse de poulet : Né, élevé, abattu et transformé en

o 2 France
= (\9{ : '-,
St Nectaire AOP. b ® *Hoki : Macruronus novaezelandiae, péché par chaluts,
Banane RUP =~ Océan Pacifique Sud-Ouest (FAO 81)

< ?@' Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union Européenne a
destination des écoles

Certains menus peuvent étre amenés a changer en cas de probléme d’approvisionnement

{disponibilité du produit, délais de livraison...); ils seront actualisés sur notre site internet : www.udsis.fr



