
 

 

MENU DU 28 MARS 2024 

 

 
Apéritifs : 

▪ Cocktail des îles ou jus de fruit. 

Amuse-bouches froids : 

▪ Œuf de caille Périgourdin ; 

▪ Briochette beurre saumon fumé ; 

▪ Verrine foie gras compotée de figues ; 

Entrée : 

▪ Cassolette d’escargots et mini ravioles de Royan crème persillade ; 

Plat chaud : 

▪ Confit de canard à la forestière ; 

Légumes : 

▪ Haricots verts à la provençale ; 

▪ Gratin dauphinois ; 

Fromages : 

▪ Fromage blanc à la crème ; 

▪ Ou demi-Saint Marcelin, noix et raisin sec ; 

Dessert : 

▪ Cascadine gourmande présentée en salle avec scintillants : 

✓ Trois chocolats ; 

✓ Framboisier ; 

✓ Poire/caramel ; 

Café et son mini twix. 

Boissons : 

▪ Côte du Rhône rouge et blanc ; 

▪ Eau minérale plate et gazeuse ; 

Bugnes préparées par des bénévoles du CCAS. 

Pétillant du Bugey offert par la commune. 
 


