ECOLE DE SAINT-MARTORY

MENUS CANTINE DU 04.03.24 AU 08.03.24

LE PANIER DES GENEVRIERS

LUNDI 04 MARS 2024

MARDI 05 MARS 2024

JEUDI 07 MARS 2024

VENDREDI 08 MARS 2024

Celeri rapé a la mimolette

Salade coleslaw

Haricot vert vinaigrette

Saucisson a lail

Boulette d’agneau a I'indienne

Torti tricolores de houmous

Petit salé aux lentilles

Filet de merlu blanc sauce citron

Blettes au beurre

Poélée forestiere

Mousseline d’épinards

Fraidou

Brie pasteurisé

Fromage fondu

Gouda

Clémentine

Clafoutis aux bigarreaux

Corbeille de fruits

Creme ménagere vanille

ECOLE DE SAINT-MARTORY

MENUS CANTINE DU 11.03.24 AU 15.03.24

LE PANIER DES GENEVRIERS

LUNDI 11 MARS 2024

MARDI 12 MARS 2024

JEUDI 14 MARS 2024

VENDREDI 15 MARS 2024

Paté de campagne cornichons

Céleri sauce salade

Betteraves a la vinaigrette balsamique

Torti facon piémontaise

Saucisse de Toulouse

Carré de porc fumé a la Dijonnaise

Boulettes d’agneau a la tomate

Saumonette sauce Américaine P

Gratin de courgettes

Carottes braisées

Polenta au beurre

Duo de haricots persillés

Fromage fouetté au sel de Guérande

Camembert

Bleu

Croq lait

Compote

Liégeois chocolat

Pomme au four a la cannelle

Banane

ECOLE DE SAINT-MARTORY

MENUS CANTINE DU 18.03.24 AU 22.03.24

LE PANIER DES GENEVRIERS

LUNDI 18 MARS 2024

MARDI 19 MARS 2024

JEUDI 21 MARS 2024

VENDREDI 22 MARS 2024

Crudités mixtes vinaigrette

Salade au munster

CEuf dur mayonnaise

Carottes rapées sauce salade

Filet de colin lieu a l'oseille

Braisé de paleron sauce marchand de

Cuisse de poulet rotie

Paélla végétarienne

vin
Poélée forestiere Jardiniere de légumes saveur du jardin Blettes au beurre
Vache qui rit Fraidou Fromage fondu Brie a la coupe

Omelette norvégienne

Tartelette citron vert et jaune

Pruneaux pochés au thé

Chocolat liégeois

F : Viande de France

P : Péche durable : Bio

: Végétarien

A : appellation d’origine



