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EDITO

Des entreprises
qui dynamisent
notre ruralite

En ao(t dernier, I'usine Orsini a Ouarville, spécialisée dans la fabrication en bois
de mobilier de bureau et de meubles pour la maison, a été ravagée par un incendie
qui a détruit la totalité du batiment, des machines et des produits.

La Communauté de Communes Cceur de Beauce et moi-méme partageons la peine
immense de Christophe Orsini, son dirigeant, qui a vu partir en fumée le travail
d'une équipe constituée d'une trentaine de salariés et I'héritage de son grand-peére,
Vinicio, arrivé d'Italie au lendemain de la Seconde Guerre mondiale et qui n'imaginait
peut-étre pas que son activité débénisterie prospérerait durant presque soixante
ans grace a ses fils, Bruno et Alexandre, et a son petit-fils Christophe.

Ce triste événement nous rappelle quil y a, dans chaque village de notre communauté
de communes, des hommes et des femmes qui entreprennent avec passion, qui
innovent, qui sengagent pour l'emploi, qui font rayonner un savoir-faire et une
production frangaise parfois au-dela de nos frontiéres, qui défendent une économie
durable, consciente des enjeux sociaux et environnementaux qui questionnent le
monde.

Cest pourquoi, dans ce dernier numéro de l'année 2023, nous avons souhaité donner
la parole aux acteurs de la vie économique locale et vous présenter diverses entreprises
ancrées sur notre territoire. N'oublions pas que les ressources fiscales économiques
contribuent a donner a la communauté de communes les moyens de maintenir la
qualité des services aux populations et de financer des projets qui dynamisent
notre ruralité, a I'instar de la toute nouvelle école du Val de Conie a Bazoches-
en-Dunois ou de notre programmation culturelle, belle et variée, a LEole & Gommerville.

Alors que nous rentrons dans I'hiver, nous avons également voulu mettre en lumiére
les actions d'aide alimentaire menées par les associations locales en faveur des
plus démunis. Plus que jamais, elles comptent sur notre générosité, une valeur qui
symbolise particuliérement les fétes de fin dannée. Ce magazine vous invite justement
a préparer Noél en honorant de célebres traditions au détour danimations enchantées
ala Maison du Tourisme Coeur de Beauce, a la Médiatheque Intercommunale Coeur
de Beauce et dans vos communes.

Enfin, a 'heure ou sort le Beaujolais Nouveau, rituel dautomne célébré avec délice
dans toute la France (avec modération bien siir ), nous vous emmenons a la découverte
du vignoble Nouvelle Plaine a Mérouville ; l'occasion de golter aux fruits d'une
autre économie rurale.

Alors « 3 votre santé ! » et rendez-vous en 2024 !

Benoit Pellegrin
Président de la Communauté de Communes Ceeur de Beauce

“ MAINTENIR
LA QUALITE DES
SERVICES AUX
POPULATIONS GRACE
AUX RESSOURCES
APPORTEES PAR

LES ENTREPRISES ”

[]

Vous pouvez lui écrire a

contact@coeurdebeauce.fr
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RETROSPECTIVE

ENTREPRISES ET COLLECTIVITES
UNIES POUR LP’EMPLOI

La Communauté de Communes Cceur de Beauce, la Mairie de
Garanciéres-en-Beauce, la Mairie d’Etampes (Essonne) et la Communauté
dAgglomération de I'Etampois Sud Essonne ont signé une convention
de partenariat le 19 septembre & Etampes. Cette convention vise &
répondre aux besoins des habitants du bassin de 'Etampois en matiére
demploi et de mobilité et a résoudre les difficultés de recrutement qui
affectent le bon fonctionnement des entreprises de la zone d'activités de
Garanciéres-en-Beauce. Plusieurs actions sont prévues pour construire
un projet emploi/mobilité entre entreprises et collectivités. A l'issue de
la signature, un forum de l'emploi a rassemblé 80 participants qui ont pu
rencontrer les entreprises de Garanciéres-en-Beauce, les agences
d'intérim, les centres de formations et d'insertion professionnelle et les
collectivités. De nombreux postes dans la logistique restent a pourvoir.

WEEK-END HISTOIRE AU MUSEE DE LA GUERRE 1870

Plus de 320 personnes ont fété les 40° Journées européennes du patrimoine a
Loigny-la-Bataille, les 16 et 17 septembre. Dans les jardins du musée ou était dressé
un bivouacg, elles ont croisé un Lieutenant d'Infanterie de ligne, un Dragon du 6¢
régiment, des Artilleurs des Volontaires de I'Ouest, la Garde nationale, un Zouave
du 3¢ régiment, un pompier et une cantiniere. Lassociation Les Arquebusiers de
['Est a fait revivre la vie d'un campement francais en 1870 : explications sur IArmée
de la Loire, exposition de casques, uniformes, armes, objets du quotidien, tentes
de couchage, revue des effectifs.. Des démonstrations de tir au fusil ont enchanté
les visiteurs. Parallélement, 40 curieux ont marché sur les pas du Général de Sonis lors d'une excursion commentée du champ de
bataille du 2 décembre 1870. Enfin, pour la premiére fois, le musée proposait une soirée cinéma sous les étoiles. Le film historique et
despionnage « Jaccuse » a tenu en haleine des spectateurs qui se sont régalés de pop-corn « Trésors de Beauce ».

JEUNESSE

Grace a 'Ufolep 28, Les Villages Vovéens, la Com-
munauté de Communes Cceur de Beauce et lensemble
des partenaires institutionnels et associatifs, Iédition
2023 du Playa Tour a fédéré environ 2 000 partici-
pants au plan deau Jean-Claude Genin a Voves du
20 au 22 juillet. Initiations sportives, jeux, ateliers
sur la santé, l'alimentation, la culture...

ASSOCIATIONS

Temps-fort de la rentrée, les forums des associations ont attiré de
nombreux habitants en quéte d'une activité artistique, sportive ou
de loisirs, le premier week-end de septembre. La Communauté de
Communes Coeur de Beauce, qui organisait ceux de Toury et Orgéres-
en-Beauce et était présente a Voves, en a profité pour informer la
population sur ses services et équipements. Guide des associations
2023-2024 a télécharger sur www.coeurdebeauce.fr (Vie Associative)
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Quatre-vingts éleves ont fait leur
rentrée des classes dans une école
flambant neuve a Bazoches-en-Dunois.
Marion, maman de Lyllou en petite
section, Noéline en CP et Gaélla en CM1,
est ravie : « Avant, nous devions faire la
jonction entre les trois écoles a
Péronville, Bazoches-en-Dunois et
Nottonville. Aujourd’hui, comme en plus
ce sont des horaires fixes pour toutes les
classes, il n'y a plus a courir et je fais un
seul trajet pour emmener mes filles. »

Un outil daménagement

du territoire

[école du Val de Conie est la fusion de trois
écoles précédemment situées a Péronville
(classe unique de maternelle), Bazoches-en-
Dunois (classe unique de GS/CP) et
Nottonville (classes de CE1/CE2 et CM1/
CM2). Le projet remonte a fin 2017 et fit
impulsé par Jean-Louis Baudron, alors
Président de la nouvelle Communauté de
Communes Coeur de Beauce (CCCB). Face
aux classes isolées et au risque croissant de
dérogations scolaires conduisant a leur
déclin, la décision fut prise de regrouper les
trois écoles sur un site unique a Bazoches-
en-Dunois ou existaient déja l'accueil

NE NOUVELLE

ECOLE PRIMAIRE

a Bazoches-en-Dunois

Porté par la Communauté de Communes Cceur de Beauce et baptisé « Val de Conie »,
le regroupement scolaire de Nottonville, Varize, Péronville et Bazoches-en-Dunois
aouvert ses portes lundi 4 septembre 2023 aprés un an et demi de travaux.

périscolaire et laccueil de loisirs. Les
travaux, menés par le cabinet ARCHIGONE
(Luisant), déja a l'ceuvre pour lécole « Le
Petit Moulin » a Ouarville, ont démarré en
février 2022 et se sont achevés a [été 2023.
[école du Val de Conie se compose ainsi de
4 classes (PS/MS/GS, MS/CP,CE1/CE2,CM1/
CM2), d'une salle de motricité, d'un dortoir
pour les maternelles, d'une salle de
restauration et cuisine, d'un préau et dune
cour de récréation. Elle répond aux besoins
des familles en maintenant un site scolaire,
et donc une vie rurale, sur le secteur Sud-
Ouest du territoire communautaire, ainsi
qu'aux problématiques de logistique et
d'économie : « Centralisation des
équipements, optimisation du transport
scolaire et des solutions de garde,
amélioration des locaux et chauffage par
géothermie... Cest une structure de qualité,
moderne ot chaque salle est équipée d'un
vidéoprojecteur interactif » se réjouit Julien
Birre, Vice-Président aux Affaires scolaires
dela CCCB.

Faciliter le travail des enseignants
Louverture de lécole du Val de Conie
suscite également l'enthousiasme des
quatre institutrices, a linstar de Béatrice

Ollier, maitresse des CM1/CMz2, qui avait
une seule autre collégue a Nottonville :
« Etre ensemble permet aux enseignants
de se soutenir, se relayer sur la surveillance
pendant les pauses et mettre en place des
interactions entre les classes pour mener
a bien des projets pédagogiques. »
Véronique Gautron-Delivorias, directrice
de la nouvelle école, ajoute : « Cela permet
aussi de décloisonner certains niveaux.
Par exemple, pour faire le sport, je prends
toutes les moyennes sections avec moi, ce
qui permet a l'enseignante qui s'occupe
habituellement d’eux en méme temps que
les CP, de se concentrer sur les CP et de les
faire mieux progresser. »

Le colit du projet séléve a1 889 465,80 €.
LaCCCBasouscrit un emprunt d'1000000€
et bénéficié de subventions du Fonds
Départemental d'Investissement
(200 000 €), de la Dotation d'Equipement
des Territoires Ruraux par I'Etat
(321 688 €) et du Contrat Régional de
Solidarité Territoriale (109 000 €). La
Mairie de Bazoches-en-Dunois a mis
gratuitement a disposition le terrain.

CCEUR DE BEAUCE LE MAG
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ENFANCE - JEUNESSE

AGENDA DES PARENTS, ENFANTS ET ADOS

EN VACANCES AVEC LES PEP 28

. Accueils de loisirs ALSH (3 - 11 ans)

Vacances de fin d'année : les ALSH a Janville-en-Beauce et
aux Villages Vovéens sont ouverts du 2 au 5 janvier 2024.
— Inscription jusqu’au 15 décembre 2023

Vacances d’hiver : les ALSH a Baudreville, Janville-en-
Beauce, Terminiers et Les Villages Vovéens sont ouverts du
26 février au 1 mars 2024. Les ALSH a Bazoches-en-Dunois,
Sainville, Toury et Les Villages Vovéens sont ouverts du 4 au
8 mars 2024.

— Inscription du 15 janvier au 9 février 2024

. Séjour ados (11 - 17 ans)

Sous le signe de I'Europe et de I'Histoire,
le séjour d'hiver emmeéne les jeunes a la
découverte de Strasbourg du

25 février au 2 mars 2024 : rallye dans la
ville, visite du Parlement européen et du
mémorial d'un camp de concentration,
balade en raquette et feu de camp
trappeur dans la région boisée d'Alsace.
— Inscription jusqu’au 1 décembre 2023

r IHIJ(IIE‘TE

oiats

Informations et documents d’inscription sur le Portail
Famille de la CCCB, sur www.lespep28.org,

sur www.coeurdebeauce.fr et dans les structures concernées.
Renseignements au 06 79 2118 25

ou a secretariat@pep28.asso.fr

CES PROJET EUROPEEN
g1 PARTICIPATIF

La Communauté de Communes Cceur
de Beauce et les PEP 28 programment
un séjour en Europe pour les 11 —17 ans
du 10 au 17 juillet 2024 ! En plus de
découvrir un pays et faciliter les

: rencontres interculturelles avec
dautres jeunes, ce voyage est l'occasion pour 20 adolescents
du territoire de construire un projet de A a Z : choix de la
destination, activités, transport, hébergement, planning,
budget... Aidés d'une animatrice, les participants se
réuniront tout au long de l'année pour organiser le séjour.

A la suite d'une premiére réunion d'information le 6 octobre
dernier, les candidats ont été sélectionnés sur entretien
pour participer au projet.

CCEUR DE BEAUCE LE MAG
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SOUTIEN A LA PARENTALITE

Partages d'expériences et échanges sur
la fonction parentale et I'éducation

En présence d'une professionnelle de 'Union
départementale des associations familiales, les
Cafés des parents se tiennent de 18h a 19h30 de
novembre 2023 a juin 2024 :

« A Janville-en-Beauce le dernier vendredi de
chaque mois a la librairie Une Page A Ecrire

« A Voves (Les Villages Vovéens) le vendredi 15
décembre 2023 puis le premier vendredi de chaque
mois des 2024 a la Maison de santé
Renseignements/Inscription au 06 28 03 86 87
(Janville) ou 06 24 09 26 99 (Voves)

Animé par LudoBeauce et par une infirmiéere et une
auxiliaire de puériculture de la Protection Maternelle
et Infantile, latelier « Jeux en famille » crée un espace
de rencontre entre parents et enfants de 0 a 6 ans
autour du jeu, sensibilisant notamment aux risques
des écrans. Rendez-vous a Sainville le mardi 28
novembre 2023, de 10h a 1130 a la salle des fétes.

Renseignements au 06 38 519278 ou a
cooperationfamilles@coeurdebeauce.fr

INFORMATION +

Une nouvelle Maison d’Assistantes Maternelies,
« Les Mary Poppins », a ouvert ses portes le

4 septembre 2023 a Garancieres-en-Beauce.
Installée dans une maison de 120 m? construite
par la Mairie de Garancieres-en-Beauce, dotée

d'une salle de vie, d'une salle dactivité, de 3
chambres a Iétage et d'un jardin de 200 m? elle
peut accueillir 15 enfants, 4gés de 2,5 mois a 3 ans.
Maryse, Maryline et Amandine seront rejointes
par une 4° assistante maternelle en janvier 2024.

Renseignements au 06 14 08 57 11
ou a mammarypoppins@gmail.com




Tir sportif / Tir a l'arc:
Apprendre
a viser juste

ATapproche des JO de Paris 2024, nous continuons a explorer des disciplines sportives atypiques en
Coeur de Beauce. Le tir sportif et le tir a I'arc se pratiquent a tout 4ge et permettent de ressourcer l'esprit.

En 2012, quand Katniss Everdeen, I'héroine de la saga littéraire
de science-fiction au succés mondial, Hunger Games, a
débarqué au cinéma, parée de son arc et de ses fléches, des
milliers de jeunes Américains se sont précipités dans les clubs
de tir a larc. Sous le feu des projecteurs de Hollywood, le tir a
larc est devenu larc de triomphe. Il fait pourtant partie d'une
catégorie de sport moins populaire que le football ou le tennis :
le sport de tir. Sa regle : atteindre, dans un temps chronométré,
le centre d'une cible placée a une certaine distance.

Calme et concentration

« Le tir oblige une personne tres énergique a canaliser son
énergie, a maitriser son corps, puisqu'elle ne doit pas bouger, elle
doit bloquer sa respiration et étre adroite pour viser juste »
observe Michel Lagarde, Président (Pt) de La Cible
Tourysienne (affiliée a 1'Ufolep), dont les 25 membres
expérimentent le tir a la carabine et au pistolet avec des
plombs & air comprimé a 10m a la Salle Henri IV a Toury, ainsi
que la carabine 22 long rifle en position couchée a 50m sur un
terrain sur la route de Oinville-Saint-Liphard.

Mélissa, 12 ans, championne de France de tir en campagne en 2022,
s'entraine au club L'Arc en Ciel Vovéen a Voves.

Si le sport de tir exige précision et concentration, il permet
aussi de mieux gérer le stress au quotidien : « Mon travail
m'apporte beaucoup de nervosité et le tir a I'arc m'aide a
retrouver mon calme » témoigne David, 53 ans, membre de
LArc en Ciel Vovéen depuis 2010.

Compétition ou loisirs

Le club de tir a larc des Villages Vovéens (affilié a la Fédération
Francaise de Tir a I'Arc) s'est bati une petite réputation au
niveau national : son équipe féminine a terminé 5¢ lors de la
Coupe d'Europe en 2016 | Outre le tir en salle a 18m au gymnase
de Voves, il propose un pas de tir extérieur a I'Espace du Fau
Chapitre ou pratiquer le tir olympique FITA (20 & 70m). Le
club, qui rassemble 60 adhérents, met l'accent sur la
compétition, ce qui plait aux jeunes, a lI'instar de Mélissa,
12 ans, archére depuis l'age de 7 ans et championne de France
de tir en campagne dans sa catégorie en 2022.

Laspect « sport de loisirs » prime davantage a La Fléche
Tourysienne (affiliée a la Fédération Sportive et Culturelle de
France) : « Nous avons beaucoup d'enfants et de parents qui
tirent ensemble, 'ambiance est familiale, la pratique du tir a
I'arc est plus souple » décrit Dominique Bassiére, Pt du club
qui réunit 35 adeptes au gymnase de Toury.

Le tir a l'arc, ce sont aussi des parcours multi-cibles au grand
air:le tir en campagne (cibles normales), le tir nature (animaux
sur des feuilles de papier) et le tir 3D (animaux en mousse).
« En 2022, @ Bonneval, une compétition avait lieu sur les bords
du Loir et nous tirions depuis les bateaux électriques. Nous-
mémes organisons d Pdques un parcours bucolique de 3 km
dans les bois du chéteau de Reverseaux » indique Bruno
Suffice, Pt de LArc en Ciel Vovéen.

La Cible Tourysienne (tir sportif a Toury)
02 37 90 60 15 / lagarde.mic@orange.fr

La Fléche Tourysienne (tir a arc a Toury)
www.laflechetourysienne28.sportsregions.fr
06 20 89 78 56 / laflechety@outlook.fr

L’Arc en Ciel Vovéen (tir a ’arc a Voves)
www.arcencielvoves.fr
06 26 08 75 49 / archervoveen@gmail.com
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SOLIDARITE
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rurales

Secours
Catholigue
Caritas France

Aide alimentaire :

« Un peu de pain et de chaleur dans les Restos du coeur »
chantait Coluche en 1986. Un hymne a la solidarité
partagé par d’autres associations qui se mobilisent en
faveur des plus démunis, y compris sur le territoire
communautaire, alors que les demandes d’aides
alimentaires n'ont jamais été aussi fortes.

Chaque jeudi a Voves (Les Villages Vovéens),
de13h30a16h30 & la Maison France Services,
Les Restos du Ceeur distribuent gratuitement
des produits alimentaires aux personnes
dans le besoin. Afin de fournir des repas
équilibrés, ils suivent une méthode de
distribution accompagnée aux points et
choix du bénéficiaire : « En moyenne, une
personne a droit G 6 repas par semaine. 6
repas égalent 6 points de protidiques (viande,
poisson), 6 points d'accompagnements
(féculents, légumes), 6 points de laitages et
6 points de desserts (fruits, compotes, gateaux).
Chaque produit a un nombre de points défini
par le guide alimentaire national des Restos
du Ceeur. A partir de cette régle, le bénéficiaire
choisit librement ses produits » explique
Maryvonne, adjointe au responsable du
centre de Voves qui donne aussi des produits
complémentaires (café, sucre..) et
occasionnellement, des produits d'hygiéne.

« Nous avons beaucoup de retraités, des
personnes seules, des meres isolées, des
personnes sans emploi, des parents qui
sont au chémage ou qui ont un revenu trop
faible » relate Alain, responsable du centre
de Voves qui aide une trentaine de familles
des Villages Vovéens. Leurs vies
professionnelles, familiales, personnelles
sont souvent compliquées alors les bénévoles
apportent leur bonne humeur aux discussions.

CCEUR DE BEAUCE
AUTOMNE/HIVER 2023-2024
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depuis cing ans : « J'ai une maladie des
articulations qui mempéche de travailler
et ma pension d'invalidité est insuffisante.
Quand je viens ici, je suis contente de les
voir, ils sont gentils et savent remonter le
moral ». Les associations sont avant tout
des lieux découte, oui les bénévoles peuvent
identifier les difficultés des bénéficiaires
(logement, mobilité, emploi, nourriture...)
et les diriger vers les interlocuteurs
adéquats, comme les services sociaux.

Ecouter et orienter, c'est ce que fait le
Secours Catholique & Orgeres-en-Beauce
qui tient une permanence les 1 et 3¢
mardis du mois, de 10h a 12h, a la Maison
de la Vie Associative. En outre, il distribue
des bons pour acheter des produits
alimentaires a la supérette du village,
aidant ainsi ceux en situation de précarité
a garder une autonomie dans la gestion
de leur quotidien.

Un acceés digne a lalimentation est une
porte dentrée vers lamélioration des
situations des plus démunis. Or les stocks
de denrées s'appauvrissent, notamment
en raison de l'inflation. Malgré les achats
aupres de fournisseurs, les dons dentreprises
(industries agroalimentaires, ramasses
dansles grandes surfaces, etc.) et du Fonds

Les Restos du Ceeur de Voves assurent une distribution
alimentaire gratuite chaque semaine d la Maison France Services.

européen daide aux plus démunis, les
associations doivent trouver dautres
sources dapprovisionnement. A Janville-
en-Beauce, lassociation Familles Rurales
distribue des colis alimentaires a une
quinzaine de familles toutes les deux
semaines, le mercredi de 13h30 a15h30 a
la Maison des Associations, contre une
participation de 6 210 €. Partenaire de la
Banque alimentaire, elle sappuie aussi
sur des locaux, a I'image d'un boulanger
qui donne ses invendus apres sa fermeture
ou d'un producteur agricole qui offre
pommes de terre, oignons et échalotes.

COMMENT VOUS POUVEZ AIDER

En tant que particuliers, vous pouvez aider en
faisant des dons financiers ou des dons en
nature : déposez des produits alimentaires
"secs” comme des conserves, des pates ou
des hiscuits (pas de produits frais ou surgelés)
lors des permanences des associations ou de
leurs collectes locales. L'association Familles
Rurales organise une collecte alimentaire les
24 et 25 novembre 2023 a I'Intermarché de
Janville-en-Beauce.

D Professionnels ou particuliers, n'hésitez
pas a vous rapprocher de vos Mairies pour
connaitre les associations proches de chez
vous et apporter votre contribution !



Amélioration du logement :

HABITAT

DES AIDES POUR VOS
TRAVAUX AVEC L'OPAH

Quel bilan peut-on tirer de 'OPAH
sur notre territoire ?

Nous avons renseigné pres de 350 personnes
en 2 ans. Depuis 2021, 72 logements privés
ont été réhabilités sur 21 communes. Les
propriétaires ont été accompagnés tout
au long de leur projet par notre équipe
organisée autour de lexpertise de techniciens
du batiment et dergothérapeutes. Ils ont
pu bénéficier de subventions déterminantes
pour le financement de leur projet, a
hauteur de 53% en moyenne. Jajoute que
cest un chantier d'1,5 million deuros qui
a alimenté lactivité de nos artisans locaux.

Comment cette opération
donne-t-elle un coup de pouce
anos concitoyens ?

Les dépenses liées au logement pésent lourd
dans le budget des ménages, a commencer
par les dépenses énergétiques. La mise en
ceuvre de travaux parait compliquée alors
que ceux-ci saverent indispensables pour
préserver le logement. Grace a lOPAH, les
habitants du territoire bénéficient d'une
écoute attentive et de conseils objectifs
(techniques et financiers), quils souhaitent
réaliser des économies dénergie, adapter le
logement a la perte dautonomie ou engager
de gros travaux de réhabilitation.

Rappelez-nous vos modalités
d'intervention.

Sils ont un projet de travaux, les propriétaires
doivent contacter Soliha par téléphone
ou mail, ou se déplacer lors des permanences
dans les Maisons France Services. Lors de
ce premier échange, nous les informons
sur les travaux possibles et les aides

el

LEtat a annoncé une revalorisation des aides financiéres pour la rénovation énergétique
des logements au 1¢ octobre 2023. C'est le moment pour vous, propriétaires, de vous
renseigner auprés de Soliha qui anime I'Opération Programmée dAmélioration de ' Habitat
(OPAH) 2021-2026 en Ccoeur de Beauce. Sandra Niro, responsable de Soliha Eure-et-Loir,

vous rappelle le dispositif.

Les conseillers Soliha vous accompagnent dans vos travaux de rénovation.

financieres existantes. S'ils souhaitent
aller plus loin, nous réalisons une visite
du logement pour étre certains dengager
les ménages vers des travaux pertinents.
Puis vient la question centrale du
financement.

Comment procédez-vous
concernant le financement ?
Comme nous connaissons tous les dispositifs
en vigueur (Anah, Coeur de Beauce, caisses
de retraite, APA, etc.), nous calculons les
aides mobilisables selon les ressources
des ménages. Plusieurs subventions sont
cumulables et permettent darriver a des
niveaux de financement exceptionnels
qui surprennent souvent les propriétaires.
A noter que certains dispositifs peuvent
se confondre : laccompagnement par
Soliha — qui est, de plus, gratuit — évite

aux particuliers de prendre des initiatives
malheureuses qui les privent de subventions
importantes. Le principe reste de faire
en sorte que le projet trouve un équilibre
dans son financement. Et chose non
négligeable : Soliha constitue tous les
dossiers de demande de subvention et
gére toute la partie administrative.

Renseignements aupres de Soliha et
lors des permanences d'information au
sein des Maisons France Services de la
Communauté de Communes Ceeur de Beauce :
02 3720 08 58 | contact28@soliha.fr

Ateliers « Bien Chez Soi » pour les seniors & Fains-la-Folie (Fole-en-Beauce) : 16, 23 et 30 novembre 4 14h
» Inscription auprés de la Mairie : 02 37 99 03 16 | mairieeoleenbeauce@orange.fr
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Site ITM Logistique Equipement de la
= Ma_isc_)r_l International (Groupement
~ ——kesMGusquetaires) a Garanciéres-en-Beauice -~

_—

La qualité de vie, un foncier accessible, 1a proximité avec Paris et de grands axes de circulation conférent a notre ruralité
de sérieux atouts en faveur de son développement économique. De grands groupes cotoient ainsi des industries familiales
et de petits entrepreneurs. Tradition et innovation, création d'emplois et de ressources, préservation de savoir-faire,
environnement, économie circulaire, commerce équitable... Découvrez un florilege d'entreprises ancrées en Coeur de Beauce.

A LA UNE

GROUPEMENT LES MOUSQUETAIRES A GARANCIERES-EN-BEAUCE :

DEUX SITES POUR LA LOGISTIQUE DE 750 MAGASINS

Le Groupement Les Mousquetaires a ouvert
une premiere base logistique a Garancieres-
en-Beauce en 1986, destinée a approvisionner
ses enseignes de bricolage. En 2013, pour
compléter cette base de 65 000 m? elle a
inauguré une seconde base qui a été
agrandie en 2023 et s'étend désormais sur
72000 m2 Le nombre de cellules -8 pour la
base 1,13 pourlabase [I-et leurs superficies
considérables permettent aux deux bases
de fournir 750 points de vente situés en
région parisienne et dans les régions du
Nord et du Centre de la France :
Bricomarché, Brico Cash et Bricorama pour
léquipement de la maison et du jardin, et
Roady pour les réparations automobiles.

Dans d'impressionnants rayonnages (racks)
ou directement au so, elles stockent tous
types de produits, poids et volumes : porte
de douche, plan de travail, brouette,
baignoire, sacs de graines... Si une partie de
leurs références produits est commune,

.....

«Sur la base I, nous préparons notamment
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tout ce qui est quincaillerie/visserie alors
que la base II s'occupe des promotions
(tondeuses, mobilier de jardin par exemple)
et des produits dangereux » développe Tony
Nunes, directeur de la base I.

Chaine mécanisée

Une autre différence réside dans
lIinstallation d'une chaine mécanisée et
robotisée sur la base I. Elle assure la
logistique de 10 000 références produits,
ce qui représente 75% de lactivité de la
base I. « C'est un algorithme qui définit
I'emplacement des bacs contenant les
produits et assure leur cheminement
durant la préparation des commandes, de
la mise en carton par l'opérateur au
palettiseur et ¢ la filmeuse automatiques.
La pénibilité au travail en est fortement
réduite » se félicite Tony Nunes.

Haute Qualité environnementale

La bonne santé du marché du bricolage
en France a conduit le groupe a investir
21 millions deuros dans I'agrandissement

de la base I1, augmentant ainsi de 50% la
capacité de stockage et se réservant la
possibilité dautomatiser l'activité qui y
est aujourd’hui manuelle.

« Le nouveau bdtiment de la base II est
labellisé Haute Qualité Environnementale.
Les matériaux de construction sont
respectueux de l'environnement et deux
nouvelles cellules sont dotées de panneaux
photovoltaiques qui nous permettront détre
autonomes pour produire de I'électricité en
journée en 2024. » indique Jean-Luc
Sanglebeeuf, directeur de la base II.
Lentreprise sengage aussi en faveur de la
biodiversité a travers la mise en place d'un
éco-paturage aux abords du site.

Au total, pres de 400 personnes
travaillent au complexe logistique de
Garancieres-en-Beauce qui cherche
aujourd'hui a recruter plus de 50 agents
logistiques en CDI : réceptionnaires,
préparateurs de commandes, caristes,
agents de chargement et expédition.



SICSA A COURBEHAYE :
LA FIBRE DU BOIS

« Natif d'Ormoy, hameau de Courbehaye,
mon grand-pére était charretier. Avec la
mécanisation de l'agriculture, il a dii
chercher du travail ailleurs. Il a été
embauché chez un fabricant de fits de
chéne a Bercy a Paris. C'est la, en 1911,
quil a eu l'idée de récupérer les déchets
de bois et de les recycler en combustibles
pour les fours des boulangers » raconte
Georges Chauveau, actuel dirigeant de
SICSA. Lorsquil reprend le flambeau en
1963, ce dernier donne une nouvelle
dimension a l'affaire familiale en
I'industrialisant. Il inaugure de
nouveaux débouchés et met au point
des traitements brevetés, a commencer
par le processus de déshydratation de la
sciure de bois : constituée pour moitié
d'eau, la sciure de bois passe dans un
four chauffé a 800°C, ce qui permet de
réduire drastiquement son taux
d'humidité et de garantir la qualité du
produit fini.

Absorbants et litiéres

Sur le site d'Ormoy a Courbehaye, que
Georges Chauveau a construit en 1970,
plusieurs tonnes de sciures de bois sont
livrées chaque jour, essentiellement en
provenance des scieries de Sologne. Une
fois séchée, la sciure est broyée, tamisée
et dépoussiérée.

Avec, SICSA fabrique des absorbants et
antidérapants a destination des secteurs

ECONOMIE

José Ferreira, Directeur des ventes, et Georges Chauveau, dirigeant de l'usine SICSA (Courbehaye)
qui recycle les fibres de bois en absorbants et combustibles pour les professionnels et particuliers.

industriels, alimentaires et routiers (par
exemple, si un accident de la route
provoque un déversement d hydrocarbure
sur le bitume).

SICSA produit aussi des litiéres pour
animaux domestiques, animaux délevage
et animaleries : « Les animaux de
compagnie devenaient a la mode dans les
années 1960-1970, il leur fallait des litiéres,
or la litiére végétale en fibres de bois a
[avantage d'étre désodorisante, absorbante
et biodégradable » explique Georges
Chauveau. « A I'inverse, si la
litiere minérale colite moins cher
a l'achat, elle dure moins
longtemps et le sable qui la
compose n'est pas absorbant, est
peu désodorisant et souvent
importé de l'étranger »
argumente José Ferreira,
Directeur des ventes chez SICSA.
Les litiéres pour chats de SICSA
ont été certifiés NF
Environnement en 2005, ce qui
signifie que leur impact
environnemental, de la

fabrication & Iélimination, est limité.

Granulés de chauffage

Enfin, Georges Chauveau a déposé un
brevet sur la technique de granulation qui
consiste a compresser les particules de bois
dans une presse pour en faire des granulés
de chauffage. SICSA satisfait ainsi les
préoccupations des particuliers grace a sa
production locale de granulés pour poéles
et chaudiéres, moyens de chauffages plus
économiques et écologiques que le gaz ou
lélectricité.

SICSA, ce sont aujourd’hui 15 collaborateurs
sur 2 sites, a Courbehaye et Clévilliers (nord
de Chartres), qui traitent plus de 10 000 tonnes
de fibres de bois par an, et participent a la
préservation des ressources naturelles et a
lalimitation des déchets. Elle commercialise
ses produits dans la grande distribution et
les jardineries/animaleries sous ses
marques propres (Pinéde et Prop'Chat pour
les litiéres pour chats par exemple) ou des
marques de distributeurs, et fournit les
groupes industriels.

www.sicsa.fr
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Spécialisée dans l'impression et la fabrication de carton ondulé, notqmment
pour la cosmétique-parfumerie, la « cartonnerie de Toury », dirigée par
Nicolas Cipierre, appartient au groupe international DS Smith Packaging Consumer.

DS SMITH CARTONNE A TOURY !

En 2012, alors que la planeéte avait les yeux
rivés sur l'Angleterre pour les JO,
l'entreprise londonienne DS Smith lui
préférait.. Toury ! Ce groupe international
employant plus de 30 000 personnes dans
30 pays fabrique des papiers de carton et
de spécialité, des emballages durables et
fournit des services de recyclage, le tout
dans un modéle déconomie circulaire.

A Toury, DS Smith a acquis une usine
créée en 1963 par la famille Nicollet et
réputée pour un savoir-faire spécifique :
le carton ondulé, aussi appelé matériau
sandwich. « Il s'agit de I'emballage
intérieur, celui qui est au contact direct du
produit. Ce sont des éléments de
protection a tres forte valeur ajoutée pour
la profession car ils doivent pouvoir
absorber les chocs pour que le produit
puisse étre transporté loin sans étre abimé
et puisse étre mécanisé en haute cadence
chez nos clients » explique Nicolas
Cipierre, directeur de l'usine.

Acteur de la Cosmetic Valley

Cet emballage est dautant plus important
que le coeur dactivité de la « cartonnerie
de Toury » réside dans la protection des
flacons de parfums pour les grandes
marques de luxe, celles qui, a l'instar de
leurs clients, sont autant attachées aux

CCEUR DE BEAUCE LE MAG
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qualités olfactives de Iélixir qua la beauté
sophistiquée de son écrin en verre ou en
cristal. La « cartonnerie de Toury » est
membre de la Cosmetic Valley, réseau
national de professionnels de la
parfumerie-cosmétique, particuliérement
implanté en Centre-Val de Loire, qui a
reconnu plusieurs fois lengagement éco-
responsable de I'usine tourysienne, site
parmi les plus performants de DS Smith
en termes de sobriété énergétique.

Fabrication du carton ondulé

Au magasin de matiéres premieres, sont
entreposées de multiples bobines de
papier d'un poids souvent supérieur a
1,5 tonne et reflétant la diversité des
couleurs, grammages, finitions et
certifications des papiers. Aprés un
travail de préparation des teintes dans
un laboratoire de colorimétrie, une
bobine de papier est enroulée autour
d'un cylindre dit tambour central et
imprimée selon un procédé de
flexographie (en relief). L'application
d'un vernis de protection finalise
l'impression.

Lassemblage de bobines grace a une
machine, 'onduleuse, permet ensuite
d'obtenir le fameux carton ondulé: « On
conditionne le 1¢° papier pour en

maitriser 'humidité et la température
avant le collage. Un cylindre cannelé
donne la forme de I'ondulation a un 2¢
papier. La colle est déposée au sommet
des cannelures et le collage du 1¢ papier
est instantané. On conditionne un 3¢
papier puis la jonction est réalisée pour
créer le carton ondulé. Ce procédé
favorise la rigidité de 'emballage tout
en minimisant la quantité de papiers
utilisés » précise Nicolas Cipierre.

Autour des machines ultra pointues
équipées de caméras de vision, des
mains minutieuses peuplent latelier de
production réparti sur 24 000 m? La
géométrie variée des formes
d’emballages induit des process
atypiques, qui font toute la valeur du

Un formiste chargé de faconner la
planche de découpe du carton ondulé.



savoir-faire. Parmi les 300 salariés, des
formistes chargés de fabriquer les outils
de découpe ou « outillages » servant a
découper le carton ondulé pour lui
donner la forme souhaitée : « Les
outillages sont constitués d'une planche
de bois et de lames. Nous en créons 700
par an » note Nicolas Cipierre. Le carton
ondulé est alors introduit dans une
presse a découper ou il est frappé entre
l'outil de découpe et la plaque de
découpe. Etapes finales : le décorticage,
manuel ou semi-mécanique, pour
séparer les emballages prédécoupés sur
la planche de carton ondulé, et parfois le
pliage-collage selon la complexité de
lIinsert. Au total : 1,5 a 2 millions de piéces
sont produites chaque jour.

Packaging médical

et alimentaire

L'entreprise DS Smith a Toury met

aussi son expertise au profit des

industries médicales et alimentaires
pour qui elle peut faire dautres types

demballages ; un retour aux sources

car l'usine Nicollet travaillait

initialement avec les biscuitiers. Ainsi,
de plus en plus de marques de produits
de grande consommation la sollicitent
pour remplacer le plastique : boites a
burger, barquettes de fruits et Iégumes,
disques a pizzas mais aussi les cases de
vos trés attendus Calendriers de

[Avent...

-
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BOSTIK A SAINVILLE : DES ADHESIFS POUR LE BRICOLAGE ET LA CONSTRUCTION

Bostik aurait pu étre la contraction de
« Beauce » et « Stick » (colle) mais
I'entreprise francaise est d'origine
ameéricaine et son nom fait référence a
la ville de Boston. Leader mondial des
technologies adhésives et d‘étanchéité,
ses colles s'utilisent partout : chaussures,
articles d'hygiene, emballages,
automobile, construction...

En 2004, Bostik a établi un site de
production et de dépdt-logistique a
Sainville, dans Iancienne usine SB Mercier.
Dédiée aux matériaux de construction,
cette derniére avait été créée en 1989, avant
de vivre au gré des fusions-acquisitions
qui ont rythmé la chimie mondiale dans
les années 1990-2000. Bostik est
aujourd'hui une filiale du groupe
international Arkema, 1¥ chimiste francais
(20 600 salariés, 141 usines, 55 pays).

« Bostik a la volonté de diversifier le
métier de la colle en proposant
notamment des solutions préparatoires
pour le sol. C'est ce que nous produisons
a Sainville : des colles carrelages, des
enduits de sols autolissants et
autonivelants, des enduits muraux en
pldtre, des joints, des mortiers et des
chapes autonivelantes. Et nous ne

fabriquons que des poudres » souligne
Bouchra Taha, directrice du site
beauceron qui emploie une trentaine de
personnes.

En plus détre automatisé, le process de
ce qui évite les manipulations et réduit les
colits énergétiques : « Depuis un
ordinateur, l'opérateur sélectionne sa
recette. Les matiéres premieres sont pesées
et déversées dans un mélangeur avec
additifs. Un laboratoire de contréle teste la

granulométrie, la viscosité et le temps de
prise du produit obtenu. Celui-ci est alors
envoyé vers un des trois ateliers de
conditionnement » décrit Dominique
Voitot, responsable production.

Les produits fabriqués a Sainville
s'adressent aux professionnels du
batiment et de la construction, mais aussi
au grand public : les férus de bricolage
peuvent les retrouver dans les grandes
surfaces de bricolage ou alimentaires.

ATTACHED TO YOUR WORLD

In a world of
bal cooperation

JMART ADHESIVES

Dominique Voitot, responsable production, et Bouchra Taha, directrice de
l'usirie Bostik a Sainville, spécialisée dans les solutions de colle pour le sol.
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CAFE BORA : COMMERCE EQUITABLE

Danie Matchim est née au Cameroun, paysage de montagne,
végétation luxuriante et terre ocre. Petite, elle participe a la
cueillette des cerises de café dans le champ de caféiers de
son arriere-grand-mere. Ayant le go(it de lentreprenariat et
de ses racines, en 2021, cette ingénieure en informatique se
forme a la Caféothéque, le temple du café a Paris, qui lui
enseigne la caféiculture, la caféologie, lart de la torréfaction
et le métier de barrista. Dans la foulée, elle monte « Café Bora »
a Toury ou elle vit depuis 2019.

Un café africain de spécialité

En Swahili, la langue la plus parlée en Afrique, « bora » signifie
« meilleur ». Danie souhaite faire découvrir les cafés de son
continent dorigine : « Par exemple, les cafés d’Afrique Centrale
sont doux car les caféiers se trouvent dans une biodiversité
d'arbres fruitiers — bananiers, manguiers, papayers — et de
légumineuses. Cela contribue a l'identité du café ».

Lartisane-torréfactrice de 35 ans propose des cafés de
spécialité provenant du Cameroun, du Congo, d'Ethiopie et
d'Ouganda. Ils sont cultivés naturellement et issus d'un
commerce équitable qui finance des projets redynamisant les
villages: « Aujourd'hui, le défi est double : remotiver les paysans
africains qui avaient abandonné leurs plantations de café car
ils ne pouvaient plus en vivre a l'issue de la décolonisation et
face a la concurrence de I'Amérique latine ; et inscrire le café
africain dans les habitudes des consommateurs ».

Outre la vente en ligne, Danie Matchim est présente sur les
marchés de I'Essonne et du Loiret, dans des magasins locaux
— Chlorophylle et Coquelicot a Toury, Les Délices du Potager a
Poinville, Le P'tit Marché d’Alex a Barmainville— et anime des
ateliers dégustations dans sa boutique.

Café Bora
35 boulevard du Couvent 28310 Toury
06 52 87 74 98 - www.cafebora.fr
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EMILIE DAME BISCUIT :
LA REINE DES FOURNEAUX

Emilie Longuet, cest le parfum de la gourmandise, celui de
scones chauds et sucrés, garnis de creme et de confit de
péches, qui vous dit « Keep Calm & Relax ». Cette maman
quarantenaire, diplémée d'une école d’hétellerie-
restauration a 20 ans, a passé un CAP Patisserie en candidat
libre en 2016. Dans sa maison a Prasville, elle a aménagé un
laboratoire ot elle concocte une cuisine maison « améliorée »,
simple et goliteuse : « J'essaie d'utiliser des produits locaux :
la farine de la Ferme de la Madiére a Guilleville, les pommes
de terre de la Ferme de Mésangeon a Beauvilliers, les légumes
secs du Champ a l'assiette de Viabon... ».

Présente sur le marché de Rambouillet (Yvelines), elle est aussi
traiteur pour des réceptions jusqua 50 personnes. Début
novernbre, Emilie Dame Biscuit s'est ancrée un peu plus en
Ceeur de Beauce en ouvrant, avec son mari, une brasserie /
salon de thé a Voves (Les Villages Vovéens), pouvant accueillir
60 couverts par jour. Outre des patisseries et petits déjeuners,
ils proposeront des menus entrée-plat-dessert a moins de 20 €.

« J'aime beaucoup changer. Je veux prouver que toutes ces
choses délicieuses que ['on voit sur les réseaux sociaux, a la
télévision, sont accessibles en campagne ! » déclare celle qui,
ala veille des fétes de fin dannée, prépare une farandole de
viandes confites et 1égumes rotis au sirop dérable, de foréts
noires, carrot cakes, bliches et autres pralinés et chocolats...

Emilie Dame Biscuit
1rue de la République, Voves 28150 LES VILLAGES VOVEENS
emiliedamebiscuit




APPUI

Coeur de Beauce

RE'GION--Q}
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CENTRE . 7
VAL DE LOIRE
Début 2023,1a Communauté de Communes
Coeur de Beauce (CCCB) a renouvelé sa
convention de partenariat avec la Région
Centre-Val de Loire visant a accompagner
les tres petites, les petites et les moyennes
entreprises dans leurs dépenses
d'investissement. La Région et la CCCB
forment désormais un binéme dans la
gestion et le financement des projets qui
sont orientés vers 'un des deux dispositifs
en fonction de léligibilité des dépenses et
du montant de I'investissement. Chacun a
son propre réglement :le fond de proximité
de la Région accorde des aides comprises
entre 5000 et 20 000 €; le dispositif APPUI
de la CCCB propose une aide comprise
entre 500 et 5000 €.

La SARL Toutain, qui dirige la supérette
CocciMarket a Voves (Les Villages
Vovéens), a été le premier dossier a
bénéficier du dispositif APPUI en 2023.
Mickaél et Virginie Toutain, 46 et 52 ans,
témoignent :

«Originaires d’Epernon, nous avons repris le
magasin CocciMarket a Vovesily a deux ans
pour saisir l'opportunité d'étre a notre
compte. D'une superficie de 260 m? il est
fréquenté par 140 & 180 clients par jour. Or les
vitrines qui abritaient les produits frais

ECONOMIE

~ APPUI / FOND DE PROXIMITE :

le coup de pouce aux petites
entreprises du territoire

Baptiste Lebas, Directeur de I'Aménagement et du Développement local a la CCCB,
et Mickaél et Virginie Toutain, propriétaires du magasin CocciMarket & Voves.

étaient non fermées et extrémement
énergivores : leur consommation pesait sur
les charges de fonctionnement de lentreprise.
Nous voulions les remplacer mais impossible
de trouver des subventions pour financer
l'investissement estimé ¢ 23 050 € HT. Marc
Guerrini, Maire des Villages Vovéens et Vice-
Président de la CCCB, nous a alors parlé du
dispositif APPUL En avril 2023, nous avons
contacté Baptiste Lebas, en charge de
l'aménagement et du développement local
au sein de la CCCB. Notre demande de
subvention a été déposée le 26 avril et une
aide de 5 000 € a été accordée le 9 mai par la

CCCB au titre des économies d'énergie
qu'apporterait l'investissement. Fin juin,
quatre nouvelles vitrines réfrigérées
fermables et alimentées en gaz propre ont été
installées. Ce que nous avons apprécié avec
APPUI ? La simplicité et la rapidité de la
démarche, l'accessibilité et le suivi de
monsieur Lebas. »

Informations :

Baptiste LEBAS, Directeur Général
Adjoint de lAménagement et du
Développement local

07 72 23 62 98
urbanisme@coeurdebeauce.fr

Z0OM SUR... LE RESEAU INITIATIVE EURE-ET-LOIR

Afin de favoriser un développement économique durable et la création d'emplois, la Communauté de Communes Ceeur de Beauce est également partenaire du
Réseau Initiative Eure-et-Loir (RIEL). Cet organisme d’accompagnement et de financement des TPE/PME aide les créateurs et repreneurs d'entreprises dans la
concrétisation de leur projet par la mise en place d'un suivi, ainsi que 'octroi d'un prét d’honneur a taux 0%. Le suivi est gratuit et basé sur I'intervention d'experts
qui s'investissent quotidiennement aupres des entrepreneurs en leur faisant bénéficier de leurs compétences et expériences. Entre 2017 et 2022, sur le territoire
Ceeur de Beauce, RIEL a soutenu 52 entrepreneurs, créé/maintenu 111 emplois et investi 4 559 498 € dans I'économie du territoire.

Gceay  3rue Camille Claudel - Batiment 22 - 28630 LE COUDRAY
{ Initiative 9237209999

EURE-ET-LOIR www.initiative-eureetloir.fr

A LOUER. La Communauté de Communes Cceur de Beauce loue un local commercial & Orgéres-en-Beauce situé

58 rue nationale. Surface : 48,56 m2 Trés bon état. Loyer : 482,94 € par mois hors taxe et hors charge. Disponible dés
maintenant. Renseignements aupres de Baptiste Lebas (coordonnées plus haut).
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Journal de bord

Depuis 2018, Rodolphe Couturier produit du vin sur son exploitation
céréaliére a Mérouville. Il nous a dévoilé les secrets de fabrication
de Nouvelle Plaine au gré des quatre saisons de I'année 2023.

Et si, lors de sa visite d'Etat en France en
septembre dernier, le roi Charles 111 sétait
aventuré dans un vignoble de Beauce et
non du Bordelais ? En go{itant la cuvée
2022 du domaine Nouvelle Plaine a
Mérouville, aurait-il décelé le parfum de
fraise dans son vin rouge et les notes
dagrumes et de fruits jaunes dans son vin
blanc ? Aurait-il salué l'audace d'un
céréalier qui a cherché a faire exprimer
son terroir d'une maniére différente, lui
qui fut un fermier novateur dans son
duché anglais ? Hélas, nous ne le saurons
jamais ! Ce que nous savons en revanche,
cest que Rodolphe Couturier, lagriculteur-
vigneron beauceron, est ivre de joie depuis
quil est devenu disciple de Bacchus.

Né en 1976, cet ingénieur agronome
diplédmé de Paris-Grignon (aujourdhui
AgroParisTech) a dabord travaillé au
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Moyen-Orient comme responsable de la
coopération agricole francaise avec les
Territoires Palestiniens, puis en France
dans l'ingénierie informatique : « J'ai
toujours eu envie de revenir a la ferme
familiale a Mérouville. En 2006, j'ai rejoint
mon pere sur l'exploitation que nous avons
eu l'opportunité d'agrandir. » Dans cette
ferme de Beauce, on cultive 310 hectares
de blé, orge, soja, pommes de terre, colza,
petits pois, betteraves et... vignes !

Du vin en Beauce, une hérésie ? « Il y
avait des vignes sur Mérouville avant la
Premiere Guerre mondiale » fait
remarquer ce membre du club de
dégustation de la Cave Apogée au Puiset
(Janville-en-Beauce). Cherchant une
diversification agricole et n'observant
aucune production en Eure-et-Loir, il
décide de réfléchir aux types de vins

réalisables : « Je voulais faire des vins que
I'on puisse boire jeunes. Il fallait des
cépages adaptés aux zones du Nord afin
que les raisins puissent arriver a
maturité, et un porte-greffe adapté a
notre sol et résistant au phylloxera. »

I1 opte alors pour du pinot noir — variété
de raisin ancestrale, appréciée pour sa
finesse et ses ar6mes de fruits rouges,
présente en Bourgogne, en vallée de la
Loire et dans le Centre de la France — et
du chardonnay — apparu en France au
XXe siécle, reconnaissable a sa rondeur,
son onctuosité, ses touches dagrumes et
de fruits jaunes et blancs, implanté en
Bourgogne, en Champagne et dans le
Languedoc. Début 2018, Rodolphe
Couturier plante 1 hectare de vignes :
premiére récolte en septembre 2020,
premieres bouteilles au printemps 2021.




Janvier/Février : la taille des vignes
Nous rencontrons notre vigneron pour
la premiere fois un aprés-midi de février.
Malgré le froid, la grisaille et le silence de
I'hiver, il a le sourire aux lévres au milieu de
sa parcelle de vignes : « C'est le bonheur
d'étre en plein air, en pleine nature ! Avec la
vigne, on travaille vraiment le vivant
contrairement a d autres cultures ». Armé
de son sécateur, il procede a la premiére
étape du travail viticole qui anime chaque
début d'année: la taille des vignes.

Abrité par un bois, le champ est organisé
en rangs espacés de deux metres ; sur
chaque rang, un metre sépare chaque
pied (ou « cep ») de vigne et les ceps sont
montés sur des fils de fer. « A sa
plantation, le pied de vigne mesure 15 cm.
L'année suivante, on le taille pour revenir

Vingt-six vendangeurs récoltent les grappes de raisins chardonnay sur la
parcelle de vignes Nouvelle Plaine a Mérouville, le 16 septembre 2023.

15 cm. A partir de la 2¢ année, j'utilise la
technique en Guyot double : je laisse une
grande branche d'environ 70 cm avec
plusieurs bourgeons qui donneront les
fruits de I'année et une petite branche qui
servira l'année prochaine. Lorsque la
taille est finie, j'étale les branches a
I'horizontale sur le fil de fer : c'est le
pliage, qui permet de donner naissance a
plus de bourgeons et donc, a plus de
fruits » explique-t-il.

Les bourgeons commenceront a souvrir
au printemps. D’ici les vendanges,
Rodolphe Couturier accomplira diverses
taches d'entretien : l'épamprage pour
retirer tout ce qui encombre le cep ; le
relevage pour redresser les rameaux et
suivre la croissance de la vigne ; le
désherbage avant larrivée des feuilles.

Rodolphe Couturier taillant
ses vignes, février 2023.
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AGRICULTURE

Pere et fils Couturier realisant l'embouteillage
de la cuvée de Pinot noir 2022, mai 2023.

La tireuse de l'embouteilleuse est reliée
a la cuve et déverse 75l degvin'rouge
s chaque'bauteille.

1 CCEUR DE BEAUCE LE MAG
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Mai : la mise en bouteille

de la récolte précédente

Notre vigneron nous donne rendez-vous
trois mois plus tard au chai de Nouvelle
Plaine qui se distingue par ses boiseries
violettes. Lancienne bergerie et grange
de stockage de la ferme a été rénovée
pour accueillir 4 volumineuses cuves en
inox et 16 palox de bouteilles. En ce
matin de maij, l'air printanier est trompé
par une atmosphére enivrante : les
effluves de vin rouge chatouillent nos
narines et celles de ceux qui mettent en
bouteille 6 000 L de pinot noir obtenus
des raisins récoltés en septembre 2022.

« Nous avons commencé a 8 heures ce
matin et nous finirons vers 20 heures. I
faut finir ce soir car une cuve entamée, ce
n'est pas idéal pour le vin a cause du
contact avec l'air » avertit Rodolphe
Couturier qui veille au bon
fonctionnement de 'embouteilleuse.
Conduites sur un tapis roulant, les
bouteilles vides sont surélevées sur un
piston pour recevoir 75 cl de vin d'une
tireuse reliée a la cuve. La machine leur
apporte ensuite une dose de gaz pour
uniformiser la quantité dans chaque
bouteille et protéger le vin de loxydation.
Enfin, une bouchonneuse enfonce un
bouchon de liége. Antoine, salarié agricole,
est chargé dempiler les bouteilles pleines
et fermées dans les palox : « Entre 500 et
600 bouteilles sont réalisées par heure. La
machine pourrait en faire 1 000 mais la
laveuse ralentit le processus ». La laveuse,
cest le poste auquel est placé le papa du
vigneron, qui préte main-forte a son fils. I1
dispose les bouteilles vides a lenvers sur
une laveuse tournante qui envoie des jets
d'eau, avant de les mettre sur le tapis
roulant de lembouteilleuse : « Cette étape
permet de retirer les éventuels résidus de
verre ou de saletés. » Une étiqueteuse puis
une capsuleuse finiront d'habiller les
bouteilles une fois séches. A la fin de la
journée, 7 500 bouteilles de pinot noir
sajouteront aux 1 500 bouteilles de
chardonnay réalisées la veille.

Lembouteillage donne le coup denvoi des
ventes : « J'aime le contact avec les
consommateurs, cela permet d'expliquer
notre travail et de les surprendre avec du vin

de Beauce » samuse Rodolphe Couturier qui
aaménagé une boutique a la ferme ouverte
le samedi matin. Il participe a des salons et
marchés festifs en Eure-et-Loir et dans le
Loiret, comme le prochain « Noél enchanté
et gourmand » a Poupry (voir p23). Son vin
est également disponible dans des grandes
surfaces et des caves et épiceries du terroir,
notamment ala Maison du Tourisme Coeur
de Beauce a Orgéres-en-Beauce et aux
Délices du Potager a Poinville.

Septembre : les vendanges

de la prochaine cuvée...

Siles vins Nouvelle Plaine sont qualifiés
de « vins tranquilles » car non pétillants,
leurs vendanges sont a l'inverse des plus
effervescentes. En ce week-end de la mi-
septembre, le champ grouille de 26
vendangeurs sous le soleil chaud et
brillant d'un été qui sétire en longueur.

Il y a ceux qui cueillent les grappes de
raisins au sécateur : debout, assis, a
genous, ils évoluent en bindme, I'un en
face de lautre pendant deux travées de
cing pieds, se délectant de temps a autre
d'une baie vert-doré délicieusement
sucrée. « L'amertume dépend de la
maturité des raisins et la, on a un bon
taux de sucre » sourit notre vigneron. Il y
a ceux qui traversent les allées, une hotte
sur le dos ou tirant une brouette, dans
lesquelles les premiers versent leurs
seaux de fruits. Et il y a ceux qui chargent
les remorques de caisses pleines de
chardonnay a acheminer jusquau chai.

Femme et enfants, oncles et tantes,
cousins et cousines, fréres et sceurs,
neveux et niéces, amis... Depuis trois ans,
tous se portent volontaires pour prendre
part a lexpérience décalée de vendanger
en Beauce, la transformant en une joyeuse
et incontournable réunion de famille !

,,,,,

fait plaisir de travailler dans un champ.
Surtout quand on est habitué a étre dans
un bureau toute la semaine, cela crée un
vrai dépaysement ! » se réjouit Benoit, le
cousin parisien qui transporte 30 kg de
grappes sur les épaules.

Cest aussi loccasion pour Roger, Tourysien,
de siinitier au travail viticole et compléter
sa formation pour devenir dégustateur



Mol ie
Pleine

Les vendanges sont rythmées par le va-et-vient des remorques qui
acheminent les raisins des vignes au chai a Mérouville.

professionnel en vins. Ou pour Ange, qui
vient détre embauché sur l'exploitation
agricole de Rodolphe Couturier, de
découvrir la région : « Jai travaillé
auparavant chez un viticulteur qui
utilisait une machine pour vendanger ; je
trouve cela beaucoup plus convivial a la
main ! Lambiance est bon enfant, tout le
monde discute, rit, on n'a pas vraiment
limpression de travailler » décrit-il.

... et le début de I'élevage du vin

Parallelement, au chai, Rodolphe Couturier,
jamais seul, accueille le va-et-vient des
remorques et remplit de fruits le pressoir:
« Dans le pressoir, une paroi en tissu se
gonfle pour mettre 1,5 kg de pression sur les
raisins. Il fonctionne pendant une heure et
fait 2 & 3 tours pour brasser les raisins. Le
jus est récupéré sous le pressoir, dans une
maie reliée a la cuve. » Un parfum frais,
fruité et délicat embaume rapidement le
chai. Le vigneron s'empresse de plonger un

| me e
Pl

verre dans la maie et déguste le nectar: « A
ce stade, on pourrait croire que c'est du jus
de pommes car on sent l'acide malique et
C'est ce que contient la pomme. »

Le jus devra décanter 24 heures avant que
le vigneron ne lui injecte des levures pour
amorcer la vinification, ensemble de
processus de fermentations (malolactique
et alcoolique) et clarification, qui
déterminera les qualités organoleptiques
du futur vin (acidité, couleur, go(it... : « Pour
clarifier, c'est-G-dire chasser les impuretés,
on versera une argile dans le vin blanc et du
blanc d'ceuf dans le vin rouge » précise-t-il.
Le vin restera en cuve pendant plusieurs
mois, golité régulierement jusqua son
embouteillage au printemps suivant.

Les vendanges du vin rouge ont lieu une
semaine plus tard, avec quelques
différences. « [ly a une étape supplémentaire
avant le pressoir car c’est la peau du
raisin qui donne la couleur; si on pressait

\‘5 a - . ¥
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Rodolphe Couturier dégustant le jus des
raisins fraichement pressés apres leur récolte,
septembre 2023.

directement le raisin rouge, on obtiendrait
un vin blanc-rose. La technique consiste,
dans une machine, a écraser légerement
les raisins pour qu'ils s'ouvrent et que le
jus entre en contact avec la peau et on
laisse macérer quelques jours. » Lélevage
du vin rouge se fera en cuve et dans un..
ceuf géant ! « Je cherche avant tout un vin
fruité. C'est pourquoi je n'ai pas de fit en
chéne qui aménerait une complexité qui
m'intéresse moins. Et le pinot noir,
sensible a la réduction, peut dégager une
odeur de cuir, de gibier, de sous-bois, de
fumé. Lceuf peut gommer cette réduction
en apportant du mouvement et de
l'aération » indique Rodolphe Couturier.

Les vendanges 2023 auront permis de
produire 4 300 L de vin rouge et 1 600 L
de vin blanc. Et ce nest que le début : les
vignes Nouvelle Plaine s'étalent
désormais sur 2,45 hectares. Charles 111
peut donc revenir.
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Cépage de chardonnay,
vendanges de septembre 2023
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SPECTACLES A L'EOLE

2

« ALCHIMISTE »
AU THEATRE :

Un jeune berger quitte son Andalousie
natale alarecherche d'un trésor enfoui
sous le sable des pyramides d'Egypte.
Son périple, fait de rencontres et
aventures en terres inconnues, est une
ode aux réves et aux voyages, une
célébration de la résilience, un reméde
magique contre la morosité. L'Eole a
Gommerville ouvre la période des fétes
de fin d'année avec une adaptation
théatrale du conte de Paulo Coelho par
la compagnie Les Vagabonds. Entretien
avec Benjamin Bouzy, metteur en scéne
et comédien.

Pourquoi adapter le conte
L’Alchimiste au théatre ?

Apres avoir adapté Le Petit Prince pour
les enfants, je cherchais un conte
initiatique a adapter pour un public plus
agé. De nombreuses personnes mont
parlé d'un livre qui avait changé leur vie:
L'Alchimiste de Paulo Coelho. Jai
beaucoup aimé l'histoire parce quelle
porte des messages universels, interroge
sur la quéte de sens. Cest une histoire
captivante et émouvante, qui peut parler
a chacun dentre nous.

Parce que chacun d'entre

nous est invité a accomplir

sa «légende personnelle » ?

Paulo Coelho pense que lon a tous un
réve qui nous habite. Si I'on veut
sépanouir et grandir, il faut se battre tous
les jours pour tenter de le réaliser. Le mot
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« réve » pourrait aussi étre remplacé par
le mot « sens » : quel sens donner a notre
existence ?

Décrivez-nous le héros Santiago.
Santiago a envie de courir le monde et
de ne pas suivre la voie toute tracée par
sa famille. Il est curieux, veut vivre les
expériences que la vie lui propose. Son
innocence lui donne une ouverture de
ceceur et lui permet de recevoir plutét
que juger. Et il a foi en la vie : méme s'il
vit des expériences douloureuses, il en
tire toujours quelque chose et continue
son voyage.

Un voyage qui lui fait traverser

le Maroc, le désert du Sahara,

les pyramides d'Egypte...
Comment avez-vous con¢u
I'ambiance « Mille et une nuits » ?
Jai voulu créer un spectacle qui se vit
autant qu'il se voit. Avec quelques tissus,
des caisses en bois, des costumes, des lu-
mieres, des sons et musiques et la force
de I'imaginaire, le spectateur est trans-
porté géographiquement et émotionnel-
lement. Ce sont l'interprétation des co-
médiens, la facon dont ils incarnent les
personnages et la transformation des
décors qui font que la magie opére.

Santiago croise de nombreux
personnages, dont celui de
I'Alchimiste...

Mon personnage préféré ! Il sert de
guide a Santiago pour l'aider a se

Flashez pour voir
la bande-annonce!

Benjamin Bouzy, de la compagnie
Les Vagabonds, metteur en scéne
et comédien principal de "L'Alchimiste"

retrouver dans le désert et a se trouver
lui-méme. Cest un sage qui dit beaucoup
de vérités, non sans humour.

Ce conte regorge de pensées
inspirantes. Quelle est votre
favorite ?

Le chef de la caravane dit a un moment :
« Si tu peux demeurer toujours dans le
présent, alors tu seras un homme heureux. »
Cest une phrase tres simple, mais difficile a
appliquer pour ma part. Cela dit, dés quejy
pense, je lessaie a nouveau et ¢a marche.

« PAlchimiste » par la compagnie
Les Vagabonds a L’Eole il
le vendredi 1" décembre 2023
a20h30. Théatre tout public.
Tarifs : 14€/7€.

LE SAVIEZ-VOUS ?

Joyeuse, profonde, épique, source de
veérités sur soi et sur le monde : ['euvre
philosophique de Paulo Coelho se serait
vendue a plus de 150 millions d’exemplaires
dans le monde depuis sa parution en

1988. LAlchimiste est d'ailleurs resté 427
semaines d'affilée sur la célebre liste des
best-sellers du New-York Times. Lécrivain
né en 1947 a Rio de Janeiro a été nommé
Messager de la Paix par ONU en 2007 et
membre de 'Académie des Lettres du
Brésil en 2002.

PAULO

COELHO|

LAL M)



A voir prochainement

ISSUE DE SECOURS

L A COMEDIE
BLOCKBUSTER

Vendredi 12 janvier 2024 a 20h30
Tout public
14€/7€

Apres avoir sillonné le monde pendant
plus de dix ans, un pilote émérite et son
copilote qui souhaite lui succéder
embarquent pour leur dernier vol
ensemble.. qui va connaitre plus de
turbulences que prévu ! Des personnages
déjantés, des situations complétement
loufoques, des rebondissements en folie,
une bande-son sensationnelle..
Bienvenue dans l'univers de Benjamin
Isel et Hadrien Berthaut, duo dauteurs
et comédiens dans la veine des Monty
Python, dont le jeu survolté et 'humour
absurde font hurler de rire leur public.
« Issue de Secours » qui a bénéficié de lceil
complice de Georges Beller, animateur
vedette des années 1980, sest vu décerner
le P'tit Moliére 2018 du meilleur spectacle
d'humour qui distingue les petites
créations indépendantes et petites salles
francaises. Benjamin et Hadrien sont
aussi les co-auteurs de 'humoriste a la
notoriété grandissante, Laura Calu.

AUGUSTIN PIRATE DU NOUVEAU MONDE

LE CONTE DAVENTURES
INTERACTIF ET OLFACTIF

Dimanche 11 février 2024 2 15h30
Jeune public dés 3 ans
5€

Le pirate Augustin Volubile Poivre
embarque ses moussaillons —les enfants
du public — dans une trépidante chasse
aux trésors aux confins du Nouveau
Monde ! Evitant les boulets de canon,
bravant les obstacles, chantant comme
de vieux loups de mer, notre fier
équipage va faire la connaissance de
fabuleux personnages et danimaux rares
dans des régions naturelles et exotiques :
princesse maya, toucan farceur, tortue
géante, manchot empereur ou diseuse de
bonne aventure.. De Rio aux iles
Galapagos, par-dela le Cap Horn et la
jungle amazonienne, levez lancre pour
un voyage hors du commun, plein de
malice et de poésie, a la découverte
d'épices aux parfums enivrants : café,
vanille et cacao... que les moussaillons
pourront sentir en direct !

INFORMATIONS PRATIQUES

SPECTACLES A L'EOLE

CECILYA AND THE CANDY KINGS

’F J
3 by
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LE CONCERT
OF JAZZ FIFTIS *%&F

Samedi 16 mars 2024 a 20h30
Tout public

14€/7€ ou 12€ en prévente
sur www.jazzdemars.com

q‘

Aloccasion du 30¢ Festival Jazz de Mars
en Eure-et-Loir, la scéne de L'Eole
accueille le groupe « Cecilya And The
Candy Kings ». La chanteuse,
compositrice et productrice Cecilya,
agée de 31 ans et installée en France,
nous vient tout droit de Barcelone.
Candidate a la version espagnole de The
Voice en 2017, elle a parcouru I'Europe et
les pays latino-américains avec son style
jazz et sa voix puissante. Son look
glamour et punchy lui donne l'allure
d'une icoéne vintage qui sied a merveille
a l'univers des années 1950 qu'elle
propose dans son second album « Back
in 1955 ». Entourée de ses musiciens,
Cecilya offre un retour vibrant a
I'époque bénie du rhythm'n'blues, du
swing, du mambo et du rock'n'roll !

L’Eole - 48 route de Voves 28310 GOMMERVILLE
Réservation au 07 56 06 06 56 ou a eole@coeurdebeauce.fr
Abonnement possible pour 3 spectacles (hors jeune public) pour 36€ par personne
Programmation culturelle compléte sur www.coeurdebeauce.fr (page Agenda des sorties)
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SPECIAL FETES

ANIMATIONS ET
GOURMANDISES

EMBALLER
e SES CADEAUX

Quelle tache plus ardue pour un Pére Noél que de donner fiére allure
aux paquets qu'il déposera au pied du sapin ? Maitrisez lart de
lemballage cadeau gréce a la Médiathéque Intercommunale Coeur
de Beauce a Orgéres-en-Beauce et ne finissez plus ensevelis sous les
rouleaux de scotch et de rubans !

Jouez la carte de loriginalité et initiez-vous au Furoshiki le samedi
9 décembre 2023 de 14h30 a16h en compagnie de Marion Maret,
comédienne passionnée de culture japonaise. Donnez a vos présents un
look poétique et délicat en les enveloppant dans du tissu ! Une alternative zéro
déchet qui permet, grace au pliage, de recycler le tissu en sac ou vétement. Latelier
sera suivi d'un spectacle de contes traditionnels japonais de 17h a 18h (dés 5 ans).

Retrouvez aussi Annie, la fée des DIY (do-it-yourself), pour un atelier création
denveloppes et de boites cadeaux en papier le mercredi 13 décembre 2023 a 15h30.

Tout public (enfants de moins de 7 ans accompagnés)
5€ - Inscription obligatoire au 023799 97 92 ou a
mediathequeorgeres@coeurdebeauce.fr

FCOUTER DES CONTES
DE NOEL EN FAMILLE 2o

En attendant la venue du Pére No€l, la Médiathéque

Intercommunale Coeur de Beauce a Orgéeres-en-Beauce convie les

enfants et leurs familles a une édition « On sla raconte » spéciale Noél

le mercredi 20 décembre 2023 a 10h30. Laissez-vous bercer par des

histoires féériques, peuplées de rennes, de lutins et d'espiégles enfants,

illuminées par les joies d'un hiver enneigé, saupoudrées damour et de
magie | A lissue de ses lectures, notre médiathécaire proposera des sacs
surprises a emprunter, contenant des livres sur le méme théme.

A n

o o

~f
[ ]

Public familial (Age conseillé des enfants : 3-8 ans)
Gratuit - Inscription obligatoire au 02 37 99 97 92 ou a
mediathequeorgeres@coeurdebeauce.fr
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DRESSER
UNE TABLE
DE FETE

Cette année, épatez
vos invités avec un
centre de table digne d'une
forét enchantée ! Clémence
Leveillard, décoratrice
d'intérieur et de féte, revisite le classique chemin de table de Noél
en songe d'une nuit d’hiver lors d'un atelier création le dimanche
3 décembre 2023 a15h a la Maison du Tourisme Coeur de Beauce
a Orgeres-en-Beauce. Reconstituez de petits sapins en pot de
terre cuite a partir de vraies branches de conifére et inspirez-vous
d'idées de disposition ! La cerise sur la biche : Clémence vous fera
déguster sa Pavlova de Noél, dessert a base de meringue et créme
fouettée, couronnée de poires réties et sauce chocolat... Pour un
Noél nature et gourmand !

15€ - Inscription obligatoire au 02 37 99 75 58
ou a info@tourismecoeurdebeauce.fr

4

SE PROMENER SUR UN
MARCHE DF NOEL

4.

Pas besoin de voyager jusquen Alsace pour profiter des plus chaleureux marchés de Noél !
Arpentez les étals de producteurs, artisans et créateurs et faites-vous plaisir : petites décorations, '

bougies, jeux et jouets, pépites gastronomiques... Dégustez huitres, chocolat et vin chauds, ‘
succombez aux crépes, marrons grillés et autres churros !
« Dimanche 3 décembre 2023 a Rouvray-Saint-Denis de 10h a 18h : marché de Noél artisanal et ‘
/ gourmet avec vente de sapins et présence du Pére Noél.
« Samedi 9 décembre 2023 a Poupry de 10h a 22h : exposants jusqua 18h, histoires de Noél
ns ¥ avec la Caravane des Contes de 14h a 17h, parade avec jongleur, monocyliste et échassiers a 15h
v o et parade lumineuse a 18h30, mise en lumiére du jardin de lécole et visite du Pere Noél dés 17h,
L concert de chants de Noél par la chorale Cheeur de Lions a 20h30 au profit des Peres Noél Verts.

* SPECIAL FETES

)_.P;/b

o <
AMEppiscYt

CONFECTIONNER DES
SABLES DF NOEL AVFC
o DFS PRODUITS DU TERROR

Recette des "Coeur de Beauce au miel"

d'aprés Emilie Dame Biscuit

Crémez 70 g de Miel de Fleurs de Beauce
de la Famille Billard" (Dammarie) avec 250 g
de beurre demi-sel. Ajoutez 312 g de farine de
blé bio La Petite Beauceronne” (Trancrainville) et
40 g de graines de courges Valconie* (Viabon, Eole- \
en-Beauce) hachées ; mélangez le tout.
Faites reposer 12h au frais. Etalez la pate en laissant
une épaisseur de 6 mm, découpez vos sablés avec
des emporte-pieéces aux formes festives et décorez-les

de graines de courges entiéres. Laissez reposer

30 min au frais. Cuisez au four 4165°C
/ pendant environ 12 min.

“Ces ingrédients sont disponibles a la Maison
du Tourisme Ceeur de Beauce a Orgéres-en-Beauce.
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SIROTER UN THE /
CAFE /VINCHAUD €D o

Dans une casserole moyenne, faites

chauffer 50 cl de lait a feu doux. Aux premiers
frémissements, ajoutez 180 g de chocolat noir en
morceaux et fouettez jusqua ce qu'ils soient
fondus. Lorsque le mélange commence a
bouillir, fouettez encore pendant

2 min. Répartissez le chocolat fondu
dans 4 verres transparents.
Préparez votre Café Bora
(Toury, voir p14) et versez une
tasse dans chaque verre :
privilégiez des cafés doux
comme le Kivu du Congo aux
arémes de vanille épicée ou le
Sidi - Ngambouo de I'Ouest
Cameroun aux notes de
chocolat et boisée. Surmontez
la boisson d'une belle couche de
créme fouettée : agrémentez-la
de zestes doranges ou dessinez un
sapin avec un pochoir et du cacao en
poudre ou de la cannelle. Dégustez !

Luana Joseph
animera un atelier
dégustation autour du thé le
dimanche 10 décembre 2023
a la Maison du Tourisme
Coeur de Beauce a Orgéres-en-
Beauce. Elle vous fera découvrir
des thés fruités, floraux, épices,
sélectionnés par la marque
Asthéya pour leurs vertus bien-étre,
et qui sont autant d’escales
a travers le monde.
Entrée libre
de 14h 2 18h

Secrets d'histoire :
du vin chaud pour les fétes

Qui n’a jamais flané au milieu d'un
marché de Noél, une tasse de vin chaud a
la main ? Sucré, infusé aux agrumes, a la
cannelle, au clou de girofle, a la badiane,
a la cardamone ou au gingembire, il peut
&tre fait avec du vin rouge ou blanc, que
Pon privilégie jeune et fruité. Sa recette a

évolué au fil du temps et des pays.

A Pépoque romaine, il &tait composé
de miel, de poivre, de laurier, de safran et
de dattes et consommmé pour la digestion.

L’Europe occidentale succombe au
«vrai» vin épicé a partir du Xllle siécle
lorsque le commerce d’épices d’Orient

devient possible via le
port de Lattes prés de Montpellier.
Et C’est le roi Gustave I de Suéde,
qui raffolait du vin chaud épicé,
qui en fit une tradition des fétes
de fin d’année.
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Recette du Café-Chocolat de Noél

FAIRE SES DERNIERES
COURSES DE NOEL A LA
o MAISON DU TOURISME

Ho, ho, ho ! Vous manquez de ressources au pole Nord ?
Remplissez votre hotte a cadeaux grace a la boutique de
Noél de la Maison du Tourisme Coeur de Beauce du 3
décembre 2023 au 3 janvier 2024. Dénichez des trésors
dartisanat d'art comme ces coquets bijoux en perles ou
en origami, ces bougies divinement parfumées, cette
jolie vaisselle en céramique, ces élégants stylos et tire-
bouchon en bois, cette ravissante petite maroquinerie,
cette collection de tabliers, cabas, chouchous et essuie-tout
lavables cousus main, ou encore, cette creme de beauté
aussi douce que du velours et composée de gelée royale,
de miel et cire dabeille.. A ne pas manquer : un corner
gastronomie sucré/salé qui mettra vos papilles en joie !

A A

Jetez également un ceil a la boutique permanente

de la Maison du Tourisme Coeur de Beauce :

outre le rayon épicerie (voir p25), découvrez
l'espace librairie, rempli d'ouvrages régionaux

(histoire, paysages, romans, jeunesse) !

Notre coup de coeur littérature jeunesse :
Le Voyage d'Isis de Dorothée Proust (Ella Editions)

Isis, adorable petite chienne au pelage blanc et noir,
est déterminée a retrouver sa maitresse disparue, Emy.

D’un navire de pirate aux dunes
de sable du Sahara en passant
par les sirénes de l’océan, Isis
embarque ses jeunes lecteurs
dans un voyage étourdissant,
superbement illustré par Dorothée
Proust, une artiste « passeuse de
réve » qui habite Oinville-Saint-
Liphard et que Pimaginaire

et la douceur de ’enfance ne cessent d’inspirer.



+

Idée-cadeau’
pour vos convives

Un savon artisanal
fabriqué a partir
du lait des chévres de
lAbbaye de Nottonville
aux essences de fleur
d'oranger, de verveine,
de pétales
de roses...

B ~ EN COCKTAIL

| péatill’Corvésien des Vergers

du Theuil entre Beauce et Perche
(Les Corvées-les-Yys) :

un jus pétillant de pommes
douces et acidulées, issues

de lagriculture biologique,
petill  qui ne contient pas d'alcool
i«ﬂowésfﬂ‘_ mais crépite en bouche
m"ﬁ“"" comme du champagne !

|

e AVEC DES

Q

* A LAPERITIF

Tartinades aux légumes et terrines
de gibier sauvage cuisinées a la
biére L’Eurélienne de UAtelier
Crosnier pour des toasts ou

des feuilletés chauds au goUt
puissant | A noter que la Brasserie
de Chandres (Sours) a été
récompensée aux derniers

World Beer Awards a Londres
(concours de biére international).

\@m”?w

# EN ENTREE

Succulente confiture de
pommes de terre La Petite
Beauceronne (Trancrainville) :
réhaussé par du sucre, de la
cannelle et du rhum,
cet étonnant condiment,
réalisé a partir des pommes
de terre de la ferme, se marie
trés bien au foie gras et au
boudin noir.

‘Place de la Beauce 28140 ORGERES-EN-BEAUCE

SUBLIMER VOS MENUS DE REVEILLONS

Shopping list a la Maison du Tourisme Cceur de Beauce’

: \ * AU DESSERT

SPECIAL FETES

J

SAVEURS LOCALES ‘v-{

* EN PLAT

Délicieuses Risoni Pastéole

parfumées aux cépes : des pates en
forme de grains de riz produites a
partir du blé dur cultivé a la ferme
d’Orlu a Gommerville. Pour un
risotto aux légumes ou des recettes
festives agrémentées de fruits de
mer ou d’une sauce aux truffes...

PASTEOLE

Merveilleux cannelés

au sirop Les Cannelines :
imbibés au Cointreau et
zestes d’orange, a Plamaretto
ou au Limoncello et zestes de
combawa, ces cannelés faits
artisanalement a Angerville
(Essonne) sont une alternative
originale au baba au rhum !

* AU CAFE

+ Nougat tendre au miel de Claude
Thouvenin : la confiserie d'origine
provencale, qui fait partie des
Treize desserts de Noél, est ici
confectionnée avec du miel dont
certaines ruches se trouvent au Petit
Chateau de La Brosse a Nottonville.

- Craquants Sablés de Beauce des
Minoteries Viron : réalisés avec de
la farine de blé cultivée en Beauce
et en Eure-et-Loir, ils rivalisent avec
les plus traditionnels biscuits de Noél !

@

Du mardi au vendredi de 10h 4 12h et de 14h 2 18h

et le dimanche de 14h 2 18h

-

Tél.: 023799 75 58

MAISON du

J T IIT AA
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AGENDA CULTUREL

2

Retrouvez l’agenda des spectacles a L’Eole (Gommerville) p20-21 et vos animations de Noél p22 2 p25 !

LANNEE JEAN MOULIN

A T'occasion du 80° anniversaire de
la disparition de Jean Moulin, figure
majeure de la Résistance, la Médiatheque
Intercommunale accueille une exposition
réalisée par les Archives départementales
d'Eure-et-Loir jusqu'au 2 décembre 2023.
Elle met en lumiére la personnalité du jeune
préfet d'Eure-et-Loir, attaché a son pays et
a des valeurs fortes telles que I'honneur
et la dignité, et raconte son réle dans la
préparation du département face a la
guerre, puis face aux autorités d'occupation.
Jeudi 30 novembre a 15h : lecture
publique et participative d’extraits
de Premier Combat, journal de
Jean Moulin relatant ses actes de
Résistance durant l’année 1940.

Gratuit - Tout public - Inscription
au 02 37 99 97 92

Médiathéque Intercommunale,
Orgéres-en-Beauce

Vendredi 17 et samedi 18 novembre a
20h45 / Dimanche 19 novembre a 15h30

Un tour a perdre les pédales

Piece de théatre comique mise en scéne et
jouée par Art'Y'Show

8€ par adulte / 4€ pour les 6-12 ans

Réservation au 06 88 26 88 75 entre 18h et 20h
Billetterie sur place

Salle Silvia Monfort, Voves, Les Villages Vovéens

Dimanche 3 décembre
Commeémoration de la bataille
de Loigny du 2 décembre 1870

9h45: cérémonies civile, militaire et
religieuse. 11h30 —17h : ouverture
exceptionnelle du Musée de la guerre 1870.

Loigny-la-Bataille

CCEUR DE BEAUCE LE MAG
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Samedi 2 et dimanche 3 décembre |
9h30 - 18h

3¢ Salon du livre de Janville

La librairie Une Page A Ecrire invite &
rencontrer chaque jour une quinzaine dauteurs
en dédicace et propose de nombreuses
animations qui réjouiront petits et grands:
ateliers jeux et créatifs, visite du Pére Noél

et lecture de contes de Nogl, apparition de la
mascotte « P'tit Loup » (éditions Auzou),
spectacle-gotiter pour enfants animé par
Anne Surrault, auteure de littérature jeunesse,
conférence de Renaud Evrard, docteur

en psychologie, sur les phénomeénes
paranormausx, et autres surprises !

Entrée libre
Espace Thierry La Fronde, Janville-en-Beauce

En 2° partie, retrouvez « Radio T.L.T. » pour une
succession de sketches, chansons et danse.

9€ par adulte / 6€ pour les 10-16 ans

Réservation le 3 février 2024 a la salle Pierre Terrier
(Terminiers) de 10h & 12h et de 14h & 16h ou par téléphone
du b au 15 février 2024 (SMS au 06 30 68 38 84

ou appel a partir de 19h au 02 36 15 26 37)

Salle Pierre Terrier, Terminiers

Dimanche 14 janvier 2024 | 15h30
Concert du Nouvel An
Par I'Ecole de Musique Intercommunale

Gratuit
Salle des Quatre Vents, OQuarville

Dimanche 21 janvier 2024 | 15h
La faune sauvage de notre région

7

Conférence par Guy Janvrot, photographe
animalier, naturaliste et défenseur de la
nature.

48
Maison du Tourisme Cceur de Beauce,
Orgeres-en-Beauce

Samedi 10 février 2024 2 20h30 /
Dimanche 11 février 2024 a 14h30 /
Vendredi 16 et samedi 17 février 2024
a20h30

Quand la Chine téléphonera

Max et sa sceur Sophie sont colocataires a
Paris. Max traduit des textes sur lart ancien
pour le Musée national de Pékin tandis que
Sophie attend la visite d'un producteur de
cinéma. Un enchainement de situations
improbables va cependant les embarquer
dans un thriller déjanté... Le club Théatre
Loisirs Terminiers reprend l'explosive
comédie de boulevard de Patricia Levrey.

Samedi 10 février 2024 | 14h30

«Livres & Vous »

avec Domitille Leveillard

Domitille Leveillard dédicace son roman
Bas les masques au chéateau de Villeprévost !
Une enquéte de Joséphine Diamant,
comédie policiére qui a recu le Prix du
Manuscrit de la Beauce et du Dunois en
2021. Sa venue est loccasion d'inaugurer le
rendez-vous des lecteurs de la Médiatheque
Intercommunale, « Livres & Vous », & travers
un premier théme : le « cosy polar ».

Entrée libre

Médiatheque Intercommunale, Orgéres-en-Beauce

EXPOSITIONS

* Amoureuse des mangroves :
jusquau 16 décembre

Meédiatheque L'Etude, Janville-en-Beauce

 La faune en région Centre-Val
de Loire:

du 21 janvier au 25 février 2024

Maison du Tourisme Ceeur de Beauce, Orgeres-en-Beauce
» Lenfant en Beauce (1830-1930) :
jusquau 29 janvier 2024

Maison du Tourisme Ceeur de Beauce, Orgeres-en-Beauce
» Affiche ton poéme :

du 21 février au 13 avril 2024

Meédiatheque Intercommunale, Orgeres-en-Beauce

ATELIERS VACANCES D'HIVER

Meédiathéque Intercommunale,
Orgéres-en-Beauce

Mardi 27 février 2024 | 14h30 : [Arbre a
poemes fait son printemps — Dés 7 ans
Mardi 5 mars 2024 | 14h30 : Fabrique
ton encre botanique — Enfants
accompagnés

Maison du Tourisme Coeur de
Beauce, Orgéres-en-Beauce
Jeudi 29 février 2024 | 15h : Crée ton
attrape-réve — Des 7 ans

Jeudi 7 mars 2024 | 15h : Art du vitrail
en papier — Dés 6 ans

5 € - Inscription obligatoire



Laurent Clementoni sur la zone d'activités
de Garancieéres-en-Beauce

Des lasagnes des Marches, une région
d'Italie centrale, faites maison selon la
tradition : sauce béchamel, sauce tomate
avec oignon, céleri, carotte et thym, un
mélange de chair a saucisse et de viandes
hachées de beeuf et de veau, des foies et
des gésiers de poulet, des tomates, du
parmesan et évidemment, des pates
fraiches. Et ensuite, un bar au four.

Reprendre le sport.

Lhonnéteté.

Faire de la moto avec mon épouse avec
quijai déja voyagé en France et en Corse,
en Belgique, en Italie et en Sardaigne, en
Suisse, en Autriche et en Allemagne a
bord de ma Honda Goldwing 1800 !

Malheureusement pour mon entourage :
la politique, dans le sens noble du terme.

Le rugby. Je suis supporteur du Stade
Francais et nous avons eu la chance,
cette année, daccueillir la Coupe du
monde de rugby en France. Des matchs
palpitants !

LE PORTRAIT DE L’ELU

Nos élus nous représentent mais les connaissez-vous réellement ?

Laurent Clementoni est Vice-Président de la Communauté de Communes Coeur de
Beauce, délégué au Développement économique et au Transport scolaire. Originaire
de Saint-Ouen-IAuméne dans le Val-d'Oise, ce directeur commercial a la retraite est
Maire de Garanciéres-en-Beauce depuis 2008. Voici son portrait express librement
inspiré du célébre Questionnaire de Proust.

Les routes de Norvege jusquau Cap Nord
a moto.

Giuseppe Garibaldi (1807 —1882). Cétait
un grand militaire et un grand
aventurier, de I'Europe a lAmérique du
Sud. Cétait aussi un homme politique
qui sest beaucoup battu pour ses idées
— la démocratie, I'indépendance des
peuples, la république — et pour I'unité
italienne. Il a méme aidé la France
contre les Prussiens en 1870 !

Natt de Ragnar Jonasson, un polar
islandais sur fond déruption volcanique.

Green Book : Sur les routes du Sud de
Peter Farrelly (2018). L'histoire d'une
amitié qui se forge durant un voyage
dans le Sud des Etats-Unis en 1962, en
pleine ségrégation raciale, entre un
chauffeur Italo-Américain du Bronx et
un pianiste Noir de renommée
mondiale.

Lino Ventura, pour son jeu dacteur, son
parcours de vie, son charisme, ses
convictions, son combat pour sa fille.
J'adore tous ses films : Les Tontons
flingueurs, Le Clan des Siciliens,
L'aventure c’est I'aventure, Cent Mille
Dollars au soleil...

Un autre monde du groupe Téléphone.

Pas ce que jemporterais, mais qui : mon
épouse.

Je fais mon compost et jachéte mes
légumes a la Ferme de Garanciéeres, une
exploitation maraichére bio et innovante.

Marcher autour des communes de
Sainville, Oysonville et Garancieres-en-
Beauce.

Jaime assister & des spectacles a4 LEole &
Gommerville et a des événements festifs
comme le marché FestiAlliance a Rouvray-
Saint-Denis.

Je me régale des Sablés de Beauce, des
limonades La Beauceronne et des pates
Pasteole produites a Orlu (Gommerville).

La mare de Garanciéres-en-Beauce, bien
str!

i
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