
 

La Mairie de Caulnes recrute un.e 

CUISINIER.E 

La commune de Caulnes est située entre Dinan (20 min), Rennes (40 min) et Saint Brieuc (45 min). En 2024, la Mairie 
poursuit la modernisation du groupe scolaire, comprenant la construction d’un nouveau restaurant scolaire. La commune 
souhaite ainsi appliquer les objectifs de la loi EGALIM en utilisant des produits de qualité et en favorisant les produits 
locaux et de saison. 

Le restaurant scolaire réalise 260 repas par jour d’école et 55 repas le mercredi. Le service est constitué de 15 agents 
polyvalents qui exercent des missions de fabrication des repas, d’animation et de nettoyage. 

Missions 
Dans le respect des délais de fabrication impartis et des bonnes pratiques d'hygiène de la restauration collective, vous 
contribuez à la fabrication des plats à partir des menus élaborés. Vous participez également à l'accueil des convives et 
aux activités de remise en état des locaux et des équipements et matériels, de fabrication et de distribution des repas. 

Vous aurez pour missions : 
- Restauration 

o Assister la responsable de cuisine dans la confection des préparations, 

o Participer à la préparation de repas thématiques en lien avec des projets éducatifs et pédagogiques, 

o Aider à la réalisation des techniques culinaires de base dans le respect des règles d'hygiène, 

o Veiller à l’application des projets d'accueil individualisé. 

- Entretien 

o Participer à la remise en état du matériel et des locaux (nettoyage des surfaces de travail), 

o Collaborer à la plonge, 

o Participer au tri sélectif des déchets alimentaires. 

Profil recherché 
Savoir-faire 
- Respecter les règles d'hygiène et de sécurité 
- Mettre en œuvre et respecter la méthode HACCP 
- Appliquer les pratiques culinaires propres à la restauration collective 
- Utiliser les matériels et produits liés à l'entretien en collectivité 
- Tenir compte des consignes orales et écrites 

Savoir-être 
- Aisance relationnelle (personnels, enfants) 
- Sens du travail en équipe 
- Autonomie, rigueur 
- Sens de l'organisation 
- Polyvalence, efficacité et disponibilité 
- Bonne présentation 
- Discrétion professionnelle 

Connaissances 
- Réglementation relative à la prévention, à l'hygiène et à la sécurité 
- Pratiques culinaires propres à la restauration collective : maîtrise des propriétés physiques, nutritionnelles et diététiques 
des produits 
- Techniques d'entretien des surfaces 

Conditions d'exercice 
- Station debout prolongée, 
- Manutention de charges lourdes et chaudes, 
- Manipulation d'outils tranchants, 
- Exposition fréquente à la chaleur et au froid. 

Emploi 
Recrutement à temps complet en contrat à durée déterminée de six mois renouvelable. Prise de poste à compter du 29 
avril 2024. Travail une semaine sur deux pendant les vacances scolaires. 
Rémunération selon grille indiciaire + régime indemnitaire + participation aux frais de repas + CNAS 

Candidature 
Lettre de motivation et CV à adresser à Madame la Maire de Caulnes au plus tard vendredi 29 mars 2024 – 
mairie@caulnes.fr – 10 rue de la Ville Chérel 22350 CAULNES – Tél : 02 96 88 70 30. 
Entretiens de recrutement prévus jeudi 4 avril 2024. 
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