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HORS D'CEUVRE Betteraves Salade grecque Courgettes rapées Concombre a I'aneth
Lasagne brocolis Sauté de porc ., Dos de Lieu aux
cheddar m provencale Paleron braisé crevettes
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Riz / ratatouille Petits pois carottes Purée de Choux -
fleurs
PRODUIT LAITIER Emmental Camembert
DESSERT Compote bio AE’ Glace Yaourt bio a la vanille Fruit frais
Produit de saison Bl Préparation maison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
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I I Les viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans (= Produit issu de I'agriculture =
votre restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : biologique - k =
variables selon les approvisionnements). ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
ﬂ Produits locaux m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT |
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : FSJ800

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




