
                                                      11 mars au 15 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

PLAT 
Croquettes de 

maïs

Paupiette de 

dinde

Boulettes de bœuf 

aux légumes

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

Camembert

Fruit
Tranche de quatre-

quarts

Saucisson à l'ail

Potée de lentilles au 

jambon* 

(plat complet)

Flan nappé 

caramel

Yaourt sucré
Emmental à la 

coupe

Carottes rondelles

Salade de pâtes au 

surimi
Macédoine 

Pomme de terre 

vinaigrette

Trio de légumes

(pdt, carottes, 

courgettes)

Torti

Yaourt nature sucré 

de la ferme de la 

vieille abbaye



                                                      18 mars au 22 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Terrine de 

campagne
Macédoine

Salade de pommes 

de terre, maïs, 

concombre, persil

Mousse de 

petits pois

 (à tartiner)

Salade verte

PLAT 
Emincé de poulet 

au paprika
Colin meunière

Flan d'épinards 

au fromage
Poisson pané

GARNITURE Haricots verts Torti Salade verte Lentilles cuisinées

LAITAGE
Neufchâtel AOP

 au lait cru 
Petit moulé nature

Emmental à la 

coupe

Tartare ail et 

fines herbes
Yaourt sucré

DESSERT Fruit Gélifié chocolat Donut
Entremets 

pistache
Madeleine

Lasagnes 

bolognaises

(plat complet)



                                                      25 mars au 29 mars

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI
REPAS DE 

Pâques
VENDREDI

ENTREES Friand au fromage Céleri mayonnaise
Beignets 

d'oignons

Chou-fleur sauce 

cocktail

PLAT Nuggets de poulet Rôti de porc froid*
Boulette tomate 

Mozzarella

GARNITURE Semoule Purée de carottes Flageolets

LAITAGE Fondu Président Petit suisse sucré Gouda à la coupe

DESSERT Gélifié vanille Donut
Fondant 

chocolat
Yaourt aromatisé

Torsades au thon

(plat complet)


