MENUS DU 11 AU 15 MARS 2024

LUND/ MARD/ JEUDI VENDRED/
Betteraves Coleslaw Salade de PommesdeTerre, | Coruillettes a la Parisienne
Ckifs et Qlives
Cordon Beu Escalope de Volaille Boulettes de VeauPortugaise | Gratiné de Poissonalla
Normande Provencale
Coaillettes PuéedePatateDouce | Duode Carottes et Pormres de Ponres Persillees
Terre

Camenbert Fromage Banc Yaourt Arorratisé Eam

Fruit Cocktail de Fruits Han Patissier Oréme Dessert Caramel




MENUS DU 18 AU 22 MARS 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDRED/I
Coleslaw Betteraves Carottes Rapées Cief Dur Mayonnaise
Paupiette de Vieau Forestiere Poisson Metniere Tajine de VdlaillealOrange | Gratin de Poisson Dieppoise
Fondue de Choux Verts Farfalles Sauce Toretes Sermoule Brocalis
Petit Suisse Sucré Gouda Bie Camerbert
Fruit Mousse Chocolat au Lait Fruit Alan Nappé Caramel




MENUS DU 25 AU 29 MARS 2024

LUND/I MARD/ JEUDI VENDREDI
Salade Marco Polo Paté de Canpagne/Comichans Pépinette auThon Chicken Salade
Cordon Beu Normendinde VeauSauce | Rati de Porc ala Moutarde Chipolatas Grillées Sauce
Barbecue Torete
Haricots Beurre Provencale Ran de Légues Poélée de Legumes Purée de Pomme de Terre
Carré de VB Vache Ficon Saint Paulin Petit Stisse Sucré
Corpote Porrme/Abricot Dessert Lacte Vanille Cake au Gtron Fruit




MENUS DU IEr AU 5 AVRIL 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDREDI

Radis/Beure Carottes RapéesMimosa | Choux Aeurs Sauce Cocktail
gy e Saucisse de Toulouse Sot Uy Laisse de \olaille Poisson Meuniere
s Sauce Pain dEpice

Petits Pois Carcttes Pormes Nbisettes Blé aux Petits Legumes
Camenrbert Fraidou Coulommiers
Liégeois Vanille Moelleux au Chocalat Fruit
s Avril "

] g - R D
3 £ el i s

” oD FETES0o ﬂt%ﬁ@ul

i e Do o e -y ot = =y
P TERA w0z, @ foThSe SHSEERGTSI



MENUS DU 8 AU 12 AVRIL 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDREDI/
Haricats Verts et Mais Chou Banc au Cury Rizau Suim Salade Suisse
Minaigrette Minaigrette
Boulettes Vegétales Sauce Rati de Dinde au Paprika Sauté de Porc au Caranel Brandade de Poisson
Tomate Basilic
Tortis Haricots Hancs a la Tomate Haricots Beute
Gouda Richette de Chevre Fromege Banc Arometiséaux | Petit Cotentin All et Fines
Fruts Herbes
Cake Nbix de Coco

Oreme Dessert Vanille




MENUS DU 75 AU 19 AVRIL 2024
LUNDI MARD/ JEUDI VENDRED/
Beé Andalouse Batonniere de Légumes Choux Aeurs Qurcuma Duo de Saucissons
\inaigrette Vinaigrette
Escalope de \Volaille Paleron de Boasf Sauce Quiche Loraine Dos de Colin Sauce Gitron

Napolitaine Chanpignons

Gratin de Choux Aeurs Purée de Carattes Salade Verte Brocolis
Cantadou Enmrental Bie Camembert

Conppote Pome/Fraise Fruit Bownie Cocktail de Fruits




MENUS DU 6 AU 10 MA! 2024

LUNDI/ \_\th\ JEUDI VENDREDI
Bincé Beolore Orépe m: Fromage
Lasagnes Bolognaises 9_35% Poisson
%éﬁ __ai, =_m
_ubwo_mzm_cz
Petits Pois Carottes
Meule du Pays de Bray mo&m




MENUS DU 13 AU 17 MA| 2024

LUND/I MARDI JEUDI VENDRED/
Salade Chinaise Tomates Tomates Mozarella Basilic Raita de Betteraves
Cury de Volaille Paveé de Poisson Blanc Sauce Gnocchi Bolognaises Poisson Pané

thymGtron

Macaronis Senmoule Julienne de Légumes

Yaourt Veelouté aux Fruits Cantadou Rondelé Al et Fines Herbes Yaourt Nature
Beignet au Chocolat Conpote Pomme/Fraise Scilien Orange et Amandes Fruit




MENUS DU 20 AU 24 MAI 2024

LUND/ MARDI JEUDI VENDRED/
Tomete et Mis vinaigrette Cief Dur Mayonnaise - Brincé Bedare
ﬁmr@mm Nbisette de Vlaille Rt de Porc au Jus Gratiné de Poisson au
olgs ThymyGitron Fromege
Coqillettes Petits Pois Bé aux Petits Légumes
Chantaillou Bie Fromage Banc Nature

Yaourt Veloute aux Fruits Qafoutis aux Ponmes Fruit




MENUS DU 27 AU 31 MA] 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDRED/
Carottes Rapées Concorbres Salade Printaniere Radis/BeuTe
Merguez Sauce Torete Nuggets de He Rougail Saucisse Marmite de Poisson Sauce
Qrustaces
Choux Aeurs Purée de Pommmes de Terre Lentilles Farfalles
Tartare Al et Aines Herbes Gouda Enmrental Fromage Banc
Far Breton

Han Nappé Caramel




MENUS DU 3 AU 7 JUIN 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDRED/
Saucisson a LAl Botteraves Concaonbres Batonnet de Surimi /
Mayonnaise
Poulet Reti Vallée dAuge Saucisse Knack Pites Napalitaine de Legumes Poisson Metniere
et Fromage
Haricots Beurre Provencale Frites Printaniére de Légumes

Saint Paulin Petit Suisse Sucre CarédAs Yaourt Nature

Mousse Chocolat au Lait Gateau au Yaourt




MENUS DU 10 AU 14 JUIN 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDRED/
Brocalis Crerme de curry Salade Fraicheur Gaspacho Melon
Rti de DOinde Froid Hachis Parmrentier Vegetal Paélla auPoulet /Chorizo | Banquettes de Poisson aux
Petits Légumes
Purée de Ponmes de Terre Sermoule
Yaourt Sucré de la Fermre Bie Petit Moule Saint Paulin
Fruit Conrpote de Ponmres /

Bananes




MENUS DU 17 AU 21 JUIN 2024

LUNDI MARD/ JEUDI VENDRED/
Taboulé Pommes de Terre Fagon Melon Toretes Mozzarella
Fiénmontaise
Cordon Beu de \olaille Couscous Boulettes de Soja CuTty de \olaille Dos de Colin Sauce Provencale
Haricots Baurre Provengale Sermoule Rz Purée de Carattes
Camrerrbert Gouda Petit Suisse Sucré Chantaillou
Conrpote de Peche Riz au Lait Glace a lEauMster Freeze Cake au Gitron




MENUS DU 24 AU 28 JUIN 2024

LUND/ MARD/ JEUDI VENDRED/

Carattes Rapees et Mais Tometes et Conconrbres Melon Salade de Heé au Petits
Legumes
Saucisse de Toulouse Escalope de \dlailleala | Ghocchis Brunoise Provencale Colombo de Poisson
Creme et Mozzarella
Courgettes Sautees Rz Haricats Banc a la Torrate

Pont 'Eveque Cantadou Meule du Pays de Bay Petits Suisse aux Fruits
Corrpote Porrmres / Fraises Liegeais Chacolat Entremet Caramel Dessert Lacté Chocolat




MENUS DU IEr AU 5 JUILLET 2024

LUND/I MARD/ JEUDI VENDRED/
Céleri Remoulade Radis Betteraves Pasteque
Ravidlis au Boaf Dos de Colin a l'Oseille Langue de Boaf Sauce Madere|  Paupiette de Dinde au Jus
Sermoule Poélée Canrpagnarde Pones Persillées
Mrolette Camenrbert Brmental Yaourt Velouté aux Fruits
Eclair au Chocolat Conpote de Ponres Fruit Cake Marbré




