Artisan Crépier
Pate fabrication artisanale
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Nos gaLCttes (farine de sarrasin « blé noir »)

GALETTE DE SAISON 9¢€
RENNES 7€
Jambon, ceuf, emmental

QUIMPER 7€
Poulet, Chévre, Miel du G&tinais, salade verte

GUEMENE 9¢€
Andouille de Guémené, compotée d’oignons au cidre, moutarde
DINARD 9¢€

Truite, fondue de poireaux, sauce citron gingembre

Nos rouwlées au sarvrasin

PAIMPOL 65€
Saucisse, sauce maison au choix*
SAINT-MALO 7€

Jambon, ceuf, emmental

Salade verte 2€

*Sauce : moutarde, tomate



Nos GYE‘PCS (farine de froment)

Crépe de saison 3€
Beurre et sucre de canne 25€
Pate a tartiner (Nutella/Nocciolata) 3¢€
Caramel au beurre salé 3¢€
Confiture 3€
Galette sarrasin aux éclats de chocolat 3€

Nos bolssons

Eau plate ou pétillante Plancoét 1,50 €
Breizh (cola, cola zéro, thé glacé, lim’) 1,50 €
Jus de pomme 1,50 €

Les formules

1 Crépe, 1 Boisson, 1 Galette au choix :
Rennes, Quimper, roulées 10€
Saison, Guémené, Dinard 12€

A culsiner
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Galette ou crépe nature a lunité 1€
paquet de 6 5€
800G,
™ y Commandes et réservations
< '& Par téléphone au 06.19.81.87.51
<, oF° ou par mail :

6’tOI’mQ’ contact@lescapade-bretonne.com



